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XLT gazowa 1 AVI Hood
Instrukcja instalacji 1 obstugi

To urzadzenie jest do profesjonalnego uzytku przez wykwalifikowany personel. To urzadzenie musi by¢
instalowane przez wykwalifikowany personel, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. To urzgdzenie musi
by¢ zainstalowane z wystarczajgca wentylacje, aby zapobiec wystgpieniu niedopuszczalnych stgzen sub-
stancji szkodliwych dla zdrowia w pomieszczeniu, w ktorym jest zainstalowane. To urzadzenie musi
niezaktocony przeptyw $wiezego powietrza dla zapewnienia poprawnego dziatania i musza by¢ insta-
UWAGA lowane w odpowiednio wentylowanym pomieszczeniu zgodnie z obowigzujacymi przepisami. Urzadzenie

powinno by¢ serwisowane przez wykwalifikowany personel, co najmniej raz na 12 miesigcy lub wczes-
niej. jezeli przewiduje si¢ intensywne uzytkowanie.

Aktualne wersje tego podrecznika, techniczny / nierownych w specyfikacjach, Parts & Service Manual, rysunki architektoniczne, i
liste autoryzowanych dystrybutoréw miedzynarodowych sg dostgpne pod adresem: www.xltovens.com

For use with the following XLT Gas Oven Versions: For use with the following AVI Gas Hood Versions:
Australia (AE) Fl1 Standard (S) E
Standard (S)  FI World (W) E o Satatog oW
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2 OSTRZEGAWCZE 1 BEZPIECZENSTWA
/!\\ Bezpieczenstwo zalezy od Ciebie

spowodowa¢ uszkodzenie mienia, uszkodzenia ciala lub $mier¢. Przed przys-
tapieniem do instalacji, uzywania i konserwacji tego sprzetu dokladnie
niesezeieczesstwo — zapoznac sie z instrukejg instalacji, obshugi i konserwacji.

f Nieprawidlowy montaz, regulacja, przerobka, obsluga lub konserwacja moga

e Post w widocznym instrukcji lokalizacyjnych, ktorych nalezy przestrzega¢ w przypadku wyczucia zapachu gazu.
Te informacje moga by¢ uzyskane po skontaktowaniu si¢ z lokalnym dostawca gazu.

DLA TWOJEGO BEZPIECZENSTWA
Nie nalezy przechowywa¢ lub uzywac¢ benzyny lub innych latwopalnych cieczy

lub pary w

NIEBEZPIECZENSTWO

o W przypadku wykrywany jest zapach gazu, wylaczy¢ gaz w gldwnym zaworem odcinajagcym
natychmiast. Nalezy skontaktowac si¢ z lokalnym gazowni lub dostawcy.

e Nie ograniczaja przeptyw spalania i/ lub powietrza wentylacyjnego urzadzenia. Zapewnienie od-
powiedniego odstepu za eksploatacje, czyszczeniem, konserwacjg urzadzenia i odpowiedniego od-
stepu do obstlugi zaworu odcinajacego gaz, gdy urzadzenie znajduje si¢ w polozeniu montazowym.

e Wolny obszar & dala od materiatow palnych. NIE SPRAY aerozoli w poblizu tego urzadzenia, gdy
jego dzialania.

o Piece s3 certyfikowane do instalacji na palnych pigtrach.

e Schematy elektryczne sg umieszczone wewnatrz szafy sterowniczej pieca iw tym podreczniku. Od-
taczy¢ zasilanie wejsciowe do urzadzenia przed wykonaniem jakichkolwiek prac konserwacyjnych.

e To urzadzenie wymaga okapu. Instalacja musi by¢ zgodna z lokalnymi przepisami.

e Urzadzenie moze by¢ obstugiwane albo gazu ziemnego lub ciektego paliwa z ropy naftowej jako
wyznaczonej na etykiecie tabliczka znamionowa znajduje si¢ z boku urzadzenia.

e To urzadzenie musi by¢ obstugiwane przez t¢ sama faze, napigcia, czestotliwosci i1 energii elek-
trycznej zgodnie ze wskazaniem na etykiecie Tabliczka znamionowa znajduje si¢ z boku ur-
zadzenia.

e Minimalne odstepy musza by¢ utrzymywane z palnych i niepalnych materiatow budowlanych.

o Sledz wszystkie kody lokalne podczas instalacji urzadzenia.

e Sledz wszystkie kody lokalne do uziemienia modutu.

e Urzadzenie nie jest do czyszczenia woda pod wysokim ci$nieniem.

e Piece XLT sg certyfikowane do uzycia w zestawach do trzech (3) jednostek produktow XLT. Inte-
gracja produktow innych producentéw w stosach do piekarnika nie jest zalecane, i uniewaznia
wszelkie gwarancje. XLT Piekarniki nie ponosi odpowiedzialnosci za mieszanych zastosowan pro-
duktow.

e Awaria zadzwoni¢ XLT Obstugi Klienta 1-888-443-2751 przed skontaktowaniem si¢ z firma
uniewaznia wszelkie naprawy i wszelkich gwarancji.

e PROSZE Zachowac¢ instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

XLT Piekarniki wydal miliony dolaréw projektowania i testowania naszych produktow, jak i
rozwijajacych si¢ instalacja i obstuga Instrukcje. Te podrgczniki sg najbardziej kompletne i najtatwiej zro-
zumie¢ w branzy. Jednak sa one bezwartosciowe, jesli nie sg one przestrzegane.

Bylismy $wiadkami operatoréw sklepow i wtasciciele budynkow tracg wiele tysigcy dolaréw utra-
conych przychodow z powodu nieprawidlowych instalacji. Gorgco polecamy przestrzegaé¢ wszystkich
wskazowek zawartych w niniejszej instrukcji, a takze na podstawie najlepszych rozwigzan w instalacjach
sanitarnych, elektrycznych i HVAC przepisami budowlanymi.

XLT
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OSTRZEGAWCZE 1 BEZPIECZENSTWA R)

Definicje I Symbole

Instrukcje bezpieczenstwa (komunikat) zawiera "Ostrzezenia Symbol" 1 hasto
ostrzegawcze lub zwrot takich jak ZAGROZENIE, Ostrzezenie. Kazde z tych stéw ma nastepujace
znaczenie:

A

NIEBEZPIECZENSTWO

doprowadzi¢ do powaznych obrazen lub $mierci.

Oznacza potencjalnie niebezpieczng sytuacje, ktora, jesli si¢ jej nie uniknie, moze

NAPIECIE

A Wskazuje na wysokie napigcie. Jest do zwrdcenia uwagi na rzeczy lub czynnosci,
ktore moga by¢ niebezpieczne dla Ciebie i innych 0sob pracujacych przy tym ur-
WYSOKIE  73dzeniu. Przeczytaj komunikat i postepuj zgodnie z instrukcjami starannie.

OSTRZEZENIE
urzadzeniu.

doprowadzi¢ do cig¢ lub zgniecenia. Jest do zwrdcenia uwagi na rzeczy lub czyn-

i Oznacza potencjalnie niebezpiecznag sytuacje, ktora, jesli si¢ jej nie uniknie, moze
nosci, ktore moga by¢ niebezpieczne dla Ciebie i innych oséb pracujgcych przy tym

>

UWAGA zezenie), wiec nalezy je obserwowac.

Oznacza potencjalnie niebezpieczng sytuacje, ktora, jesli si¢ jej nie uniknie, moze
spowodowac lekkie lub umiarkowane obrazenia lub powazne uszkodzenie produktu. Sy-
tuacja opisana w OSTROZNIE moze, jesli sie jej nie uniknie, doprowadzi do powaznych
rezultatow. Wazne $rodki bezpieczenstwa sa opisane w OSTROZNIE (jak rowniez ostr-

q Notatki wskazujg miejsce badz temat specjalnych zastug, podkreslajac zarowno mozli-

NOTE wosci produktu oraz typowych btedow w eksploatacji lub konserwacji.

Wskazowki zawierajg instrukcje, ktére moga zaoszczedzi¢ czas oraz ulatwig podczas insta-
lacji lub uzytkowania produktu. Koncoéwka zwraca uwagg na pomyst, ze moze nie by¢ oc-

TIP zywiste dla osob po raz pierwszy wyrobu.

Technical Support US: 888-443-2751

Simple. Smart.

m Technical Support INTL: 316-943-2751




Simple. Smart.

Gwarancja - USA i Kanada

Rev G Approval Date: 11/01/2016

XLT gwarantuje wersja F piecdw wyprodukowane po 1 stycznia 2016 r. beda wolne od wad
materiatowych i wad wykonania w przypadku normalnego uzytkowania, siedem (7) lat od daty
pierwotnego zakupu przez uzytkownika koncowego i dalej gwarantuje, ze gtéwnym topatek, przenos$nik
waty i tozyska przenosnika dla dziesieciu (10) lat. XLT dalej gwarantuje, ze wszystkie Piece sg wolne od
rdzy dziesie¢ (10) lat od daty, pierwotnie zakupionego sprzetu. XLT gwarantuje, E wersja okapy
wytworzonego po 1 grudnia 2015 bedg wolne od wad materiatowych i wad wykonania w przypadku
normalnego uzytkowania przez piec (5) lat od daty pierwotnego zakupu przez uzytkownika koricowego.
W przypadku awarii czesci XLT bedzie dostarczy¢ czesci zamienne i zaptacié za wszystkie pracy
zwigzanych z wymiang czesci. Jesli po sprawdzeniu XLT okresla, ze element nie jest uszkodzony,
wszystkie koszty poniesione bedg odpowiedzialno$é nabywcy koicowego uzytkownika. Niniejsza
gwarancja jest przedtuzony do pierwotnego uzytkownika koricowego nabywcy i nie jest zbywalne bez
uprzedniej pisemnej zgody XLT. Szkody sg ograniczone do pierwotnej ceny zakupu.

OBOWIAZKI WHASCICIELA:

o wiasciciel musi sprawdzic sprzet i skrzynie w momencie otrzymania. Uszkodzenia podczas
transportu jest niezwtocznie zgtaszane do przewoznika i réwniez do XLT
sprzet musi byé zainstalowane i eksploatowane zgodnie z pisemng instrukcjg wyposazone jednostki
Niniejsza gwarancja nie przepraszam wtasciciela z prawidtowo konserwacja sprzetu zgodnie z
pisemng instrukcjg wyposazone

e jednostki kopie "poczatkowego rozruchu Lista kontrolna" musi byé wypetniony i wrécit do XLT, gdy
urzadzenie jest poczgtkowo zainstalowane, lub gdy urzadzenie jest odtgczone i zainstalowany w
innej lokalizacji

e musi by¢ gazowych, elektrycznych i instalacji grzewczo-Wentylacyjnej utilities podtgczony do pieca i
zainstalowany przez

e lokalnie licencjonowanego wykonawcy awarii kontakt z XLT Piece przed skontaktowaniem sie z
firma naprawy na gwarancji pracy uniewaznia wszelkie gwarancje

CO NIE JEST objete SUBSKRYPCJA:
Fracht szkody
nadgodziny optaty
zadnej czesci, ktdra staje sie uszkodzony z powodu ustug utility services (przepiecia wysokich lub
niskich napie¢, wysokie lub niskie cisnienie lub wolumin, zanieczyszczone paliwo lub niewtasciwe
narzedzie potaczenia)
e zadnej czesci, ktdra staje sie uszkodzony z powodu wilgoci i/lub innych zanieczyszczen B przenosnika
pasy
filtry
wentylatory spalin
zarowki
malowane lub lakierowane proszkowo powierzchnie
normalnej konserwacji lub korekty
Niniejsza gwarancja nie ma zastosowania, jezeli sprzet lub czesci jest uszkodzony w wyniku
wypadku , wypadek, zmiany, naduzycia, naduzycia, niewfasciwego czyszczenia, nieprawidtowej
instalacji, niewtasciwe dziatania, klesk zywiotowych lub wywotanych przez cztowieka katastrof

ROSZCZENIA OBStUGIWANE NASTEPUJACO:

powinny by¢ odkryt takie wady, XLT muszg by¢ zgtaszane. Po otrzymaniu zgtoszenia XLT zorganizuje
niezbednych napraw dokonywanych przez autoryzowanego serwisanta. Odmowa ustugi po przyjezdzie
autoryzowanego serwisanta wyda XLT gwarancji wszelkich zobowigzan.

7761 W Kellogg Drive 67209-2003 - PO Box 9090 67277-0090 - Wichita, Kansas
Voice (316) 943-2751 - (888) 443-2751 - Fax (316) 943-2769
www.xltovens.com
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Gwarancja - Miedzynarodowv

Rev J Approval Date: 11/01/2016

Przypadku zakupu za posrednictwem autoryzowanego dystrybutora International, XLT gwarantuje, ze
wersja F piekarniki i okapy E wersja, bedg wolne od wad materiatowych i wad wykonania w przypadku normalnego
uzytkowania. Autoryzowany dystrybutor International naprawi XLT produktéw w okresie gwarancyjnym. Niniejsza
gwarancja jest przedtuzony do pierwotnego uzytkownika koricowego nabywcy i nie jest zbywalne bez uprzedniej
pisemnej zgody Autoryzowany dystrybutor International. Szkody sg ograniczone do pierwotnej ceny zakupu.
Produkty zakupione w inny sposdb niz Autoryzowany dystrybutor International bedzie miat zadnej gwaranc;ji.
Niniejsza gwarancja dotyczy obszaréw poza 50 Stany Zjednoczone i Kanada.

OBOWIAZKI WASCICIELA:

e wiasciciel musi sprawdzi¢ sprzet i skrzynie w momencie otrzymania. Uszkodzenia podczas transportu jest
niezwtocznie zgtaszane do przewoznika, a takze do autoryzowanego dystrybutora International.
Sprzet muszg by¢ obstugiwane zgodnie z pisemna instrukcjg, wyposazone w urzadzenia.
Niniejsza gwarancja nie jest wazna, chyba ze sprzet jest zainstalowany, uruchomiony i wykaza¢ pod nadzorem
autoryzowanego dystrybutora International.

e  Gwarancja nie zwalnia wtasciciela z prawidtowo konserwacja sprzetu zgodnie z pisemna instrukcjg, wyposazone
w urzadzenia.

o kopie "wstepne uruchamianie listy kontrolnej" musi by¢ wypetniony i wrécit do autoryzowanego dystrybutora
International, gdy urzadzenie jest poczatkowo zainstalowane, lub gdy urzadzenie jest odtgczone i zainstalowany
w innej lokalizacji.

e gaz, elektryczne i instalacji grzewczo-Wentylacyjnej utilities musi podfaczony do urzadzenia i zainstalowane
przez lokalnie licencjonowanego wykonawcy.

e Autoryzowany dystrybutor miedzynarodowej muszg skontaktowad sie z ustugi. Nie mozna skontaktowac sie z
autoryzowanym dystrybutorem miedzynarodowym przed skontaktowaniem sie z firmg naprawy na gwarancji
pracy uniewaznia wszelkie gwarancje.

CO OBEJMUIJE (w zaleznosci od lokalnych warunkéw rynkowych) &

e 5 lat pracy —rozszerzern mogg by¢ dostepne i moga byc¢ naliczane opfaty

e 5 lat czesci-rozszerzen moga by¢ dostepne i optat moze zastosowac

e 5lat na czesci i robocizne na: wentylator pieca, spawy elementédw konstrukcyjnych, przenosnik waty, fozyska
przenosnika, zardzewiate materiatéw w piecach

CO NIE JEST Obiete SU BSKRYPCJA (w zaleznosci od lokalnych warunkéw rynkowych)

e  Fracht szkody

zadnej czesci, ktdra staje sie uszkodzony z powodu ustug utility services (przepiecia, wysokich lub niskich napie¢,
wysokie lub niskie cisnienie lub objetos¢, zanieczyszczone paliwo lub niewtasciwe narzedzie potgczenia)

zadnej czesci, ktora staje sie uszkodzony z powodu wilgoci i/lub innych zanieczyszczen

przenosnika tasmy

spalin fanow

filtry

zarowki

powierzchnie malowane lub lakierowane proszkowo

Rusted materiatéw w kaptury

normalnej konserwacji lub korekty

Niniejsza gwarancja nie ma zastosowania, jezeli sprzet lub czesci jest w wyniku uszkodzenia, wypadek, wypadek,
zmiany, naduzycia, naduzycia, niewtasciwego czyszczenia, uzycie chemikalia zrgce/kwasny, nieprawidtowe;j
instalacji, nieprawidtowej eksploatacji, kleski zywiotowe lub katastrofy spowodowane przez cztowieka katastrof

ROSZCZENIA OBStUGIWANE NASTEPUJACO:
powinny by¢ odkryt takie wady, Autoryzowany dystrybutor miedzynarodowej muszg by¢ zgtaszane. Po otrzymaniu
zgtoszenia Autoryzowany dystrybutor International organizuje niezbednych napraw.

7761 W Kellogg Drive 67209-2003 - PO Box 9090 67277-0090 - Wichita, Kansas
Voice (316) 943-2751 - (888) 443-2751 - Fax (316) 943-2769
www.xltovens.com




Ta strona zostata celowo pozostawiona pusta.
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obowiazki instalacyjne 7

WS T T XLT/Firma Wihasciciel/
Uslugowa | Kkontrahent
Site Survey: Sprawdzenie licznikow prad i gaz / rozmiary regulatora X
Przewody zasilajace od TS1 # R3, R4, RS wyczerpa¢ wentylator X
Zasilanie (1) jednofazowy 230 V obwodu 10 A z panelu wylacznika do X
XLT Hood
Montaz nowego kaptura za XLT instrukcji montazu i obshugi X
Zawiesi¢ XLT Hood z sufitu X
Zainstalowa¢ nowy wentylator wyciggowy na dachu X
Zasilanie do XLT Hood X
Zabudowy kanaly zakrywac¢ ani Valance'a powyzej XLT Hood X
Montaz nowych piecéw na XL T instrukcji montazu i obstugi
Stojaki zmontowane i ustawione w miejscu X
Piekarniki wzruszony iulozone z odpowiedniego sprzgtu podnoszacego X

Ztozy¢ przestonami i wsporniki do XLT Piekarnik / Hood X

Polaczenie paliwa do produktow XLT

Zamontowanie rur i kapaé nogi X
Spoina przewody do XLT Hood X
Sprawdz szczelno$¢ X
Zainstalowac elastyczne weze gazowe X
Podtgczy¢ zasilanie elektryczne X
Polaczenie moga wymagaé zezwolenia i inspekcji kodu X
Prze prowadzki make-up-Air wej$¢ do pokoju na koncach piecach X
Rozruch za XLT instrukcji montazu i eksploatacji: X
Ci$nienie gazu / testowanie szczelno$ci, okap / funkcji piekarnika, ustawi¢ w X
razie potrzeby
Start-Up Checklist nalezy sktada¢ do XLT do sprawdzania gwarancji X

XLT

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




8 ODBIORU I KONTROLI

ZGLOSZENIA nosicielem Uszkodzenia RAZ

Po otrzymaniu wszystkich towarow przewozonych przez Przewoznika, sprawdzi¢, czy nie
zewngtrzne uszkodzenia, ktore moga wskazywac na uszkodzenie wngtrza. Jesli warunki poz-
wolenia, otwarte wszystkie skrzynie 1 zrobi¢ peing kontrole za szkody podczas gdy kierowca
dostawy jest nadal. W przypadku uszkodzenia, nalezy zwroci¢ uwage na dowodzie dostawy i wez-
wac przewoznika do roszczen uszkodzenia fadunkow w ciggu 24 godzin od jego otrzymania. Nie-
dokonanie roszczenia szkody w ciggu pierwszych 24 godzin moze spowodowaé utrate mozliwosci
whniesienia roszczenia rozwigzany.

XLT Piekarniki chce by¢ catkowicie zadowoleni z kazdego aspektu posiadania i1 korzysta-
nia z piekarnika i kaptur. Twoje opinie, zar6wno pozytywne jak i negatywne, jest dla nas bardzo
wazne, poniewaz pomaga nam zrozumie¢, w jaki sposob poprawi¢ nasze produkty i naszg firme.
Naszym celem jest zapewnienie Panstwu sprzet, ze jesteSmy dumni z budowy i bedzie dumny z
wiascicielem.

Aby otrzymac wsparcie techniczne dla piekarnika lub okapu zakupionego XLT posiada
wykwalifikowanych pracownikow obstugi klienta, ktére moga zapewni¢ pomoc na wszelkiego
rodzaju problemu piekarnika XL'T moga wystapi¢. Obstuga klienta jest dostepny 24/7/365 lub od-
wiedzi¢ www.xltovens.com.

Montaz wszystkich urzadzen gazowych i okapéw wentylacyjnych powinny by¢
wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego specjaliste, ktory zostal odczy-
tany 1 rozumie te instrukcje i jest zaznajomiony z odpowiednimi §rodkami os-
troznosci. Przed instalacjg lub obstugg tego urzadzenia doktadnie przeczytaé in-
strukcje obstugi.

NIEBEZPIECZENSTWO

zapisa¢ ten podrecznik
Niniejszy dokument jest wlasnoscig wtasciciela tego sprzetu.

XLT Piekarniki zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w konstrukcji i specyfi-
kacji 1/ lub uzupetniajg lub ulepszenia swojego produktu bez naktadania obowigzkéw na siebie,
aby zainstalowac je w produktach wytworzonych wczesnie;j.

Wszystkie oznaczenia prawej reki 1 lewej stronie w tym podreczniku sg z punktu widzenia
jakby stojac na wprost drzwi szklane warstwowej.

Revision History Table

Revision | Comments Date

D Updated Hood Schematics To Show Wiring Information To LUI 08/15/2016

Updated US and International Warranties on Pg. 4 and 5, Added HP To Table on Pg.10, Updated Oven
E Schematics, Updated Images To Reflect Decals Moving, Added Oven Crate Dimensions Pg. 13, Updated 11/01/2016
Orifice Sizes Pg. 18 and Hood Crate Dimension Pg. 51

Updated Australia Orifice Size For 3270-HP 4.97 and 3.17 Was 4.98 and 3.18 On Pg. 18, Add Sediment
F Trap Image Pg. 24, Corrected Punctuation, Changed Manual Revision To F1 on Cover, and Updated Certi- | 02/21/2017

fications On Pg. 107.
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Ostrzezenie 1 BEZPIECZENSIWO .....ccveieiiiieiiieecite ettt et e et eetee e s eee e s beeesasaeesaseeesnseeensaeesnneas 2
GWATANICA ..vievvieiieetie ettt et et e et e et e et e e bt e eaaeeabeeeaseenseesateenseeesseenseeasseenseensseenseensseenseenssesnseennnas 4
ObOWIGZK1 INSTAlACIA ..c.eviieiiiieeiic e e e et e e e naeas 7
PIeKaINIK OPIS ..eeiuiieiiiiiieiieeiie ettt ettt et s e et e et e e steessaeenbeeesaeesseesseeenseessneenseensneensaens 10
Piekarnik Wymiary PaKa...........cocuiieiiiiiiiie e e e 13
Piekarnik WYMIAry 1 INASY ...cc.eecieriieriieiieeiiiesteeiteeteeteesteeieeseaeesseessaeesseessaeenseessnesnseessnessaens 14
P1eC WYIMAZANIA .....ecutiieiiieiiecie ettt ettt ettt e et e e e et e e sateestaeesaeesseesseeenseessneanseensnesnseens 16
Piekarnik tylko zgrubnie W SpecyfiIKacie ........ccieeiiieiiiiiiiiiecieeeee e 23
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PIEKARNIK OPIS

Niniejsza instrukcja obejmuje nastepujace modele XLT Oven & Hood:

Ovens

Standard HP
X3F1-1832-xxxxx X3F1-1832-xxxxx-HP |H3E-1832-xxxxx
X3F1-2440-xxxxx X3F1-2440-xxxxx-HP |H3E-2440-xxxxx
X3F1-3240-xxxxx X3F1-3240-xxxxx-HP [H3E-3240-xxxxx
X3F1-3255-xxxxx X3F1-3255-xxxxx-HP |H3E-3255-xxxxx
X3F1-3270-xxxxx X3F1-3270-xxxxx-HP [H3E-3270-xxxxx
X3F1-3855-xxxxx X3F1-3855-xxxxx-HP [H3E-3855-xxxxx
X3F1-3870-xxxxx X3F1-3870-xxxxx-HP |H3E-3870-xxxxx

Hoods

Pierwsze 2 cyfry numeru modelu kreska oznaczaja szeroko$¢ przenosnika a ostatnie dwie
cyfry wskazuja piec dhlugos¢ komory. Pig¢ iksy po tych liczb reprezentuje liczbe konfiguracji
piekarnik 1 okap. HP po pigciu x obrazuje szybciej pieczenia piece o wysokiej wydajnosci. W 3270
1 3870 modele maja dwa palniki, po jednym z kazdej strony, i maja dwa pola kontrolne. Wszystkie
pozostate modele maja tylko jeden palnik z pojedynczego modutu sterujacego, ktore moga by¢
umieszczone na obu koncach. Piece mogg by¢ uzywane w pojedynczym, podwdjnym, potrojnym
lub konfiguracji stosu piekarnika. Wszystkie piece sa gazowe 1 sa dostepne w gaz ziemny lub gaz
ptynny modeli z ropy naftowej (piece elektryczne sg rowniez dostgpne). Wszystkie modele moga
by¢ skonfigurowane do przenosnika tasmowego podzielone.

OPIS PIEKARNIK

Produkt zywnos$ciowy umieszczony na stalowej taSmie przenos$nikowej ze stali po jedne;j
stronie pieca. Przeno$nik transportuje si¢ zywnosci poprzez komorze pieca z predkoscia uzyt-
kownika kontrolowane. To zapewnia powtarzalne 1 rtOwnomierne gotowanie zywnosci. Przenos-
niki moga by¢ fatwo przystosowane do przemieszczania albo od lewej do prawej lub od prawej do
lewej prostg zmian¢ programowania. Duze drzwi Centrum sandwich pozwala na wprowadzenie
lub usunigcie produktow spozywczych do gotowania w krotszym czasie. Dokladne temperatury sa
ustawiane przez uzytkownika i utrzymywana przez sterowanie cyfrowe.

Latwo zdejmowany panel przedni pozwala na pelne czyszczenie wnetrza piekarnika.
Wszystkie odstonigte powierzchnie piekarnika zarowno zewnetrzne 1 wewnetrzne sag wykonane ze
stali nierdzewnej. Przenos$nik jest konstrukcja jednego kawatka 1 jest usuwany z boku, ktéry ma
pole sterowania. S3 wymagane zadne narz¢dzia do demontazu i czyszczenia przeno$nika lub wne-
trza piekarnika. Sam piec jest zamontowany na kotkach skretnych zamykanymi dla tatwego prze-
noszenia i konserwacji.

Akcesoria takie jak rozszerzone potkach przenosnikowych, potki bazowych, przedtuzonych
frontach, elementy przeciwpozarowe oraz perforowane tace migkiszu sg dostepne XLT. Ponadto,
wyposazenie ruchome, takie jak wdzki 1 podno$niki do podnoszenia sg dostepne, aby pomoc w
instalacji 1 przenie$¢ piecoOw. Prosze skontaktowaé XLT piecoOw lub autoryzowanym dystrybu-

torem, aby uzyska¢ wigcej informacji.

Simple. Smart.
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PIEKARNIK OPIS
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Ta strona zostata celowo pozostawiona pusta.
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PIEKARNIK WYMIAR

MIEDZYNARODOWA DREWNA PAKA

International Wood Crate Dimensions
Oven Gas and Electric Ovens
Model X Y 7
76
1832 293/4 | 603/8
[1930] [756] [1534]
84 293/4 | 663/8
2440
[2134] [756] [1686]
84 293/4 | 743/8
3240
[2134] [756] [1889]
99 293/4 | 743/8
3255
[2515] [756] [1889]
11
1270 512 293/4 | 743/8
[2934] [756] [1889]
3855 99 293/4 | 803/8
[2515] [756] [2042]
11
1870 512] 293/4 | 803/8
[2934] [756] [2042]

KRAJOWEGO DREWNA PAKA

Domestic Wood Crate Dimensions

Oven Gas Oven Hectric Oven
Model X Y Z | ZWith Oven)] X Y Z Z (Oven)
183 853/4 ] 313/4| 17 591/2 853/4| 313/4| 1312 56
[2178] | [806] | [432] [1511] [2178] | [806] | [343] [1422]
2410 853/4 | 313/4| 17 651/2 853/4| 313/4| 1312 62
[2178] | [806] | [432] [1664] [2178] | [806] | [343] [1575]
3010 853/4 | 313/4| 17 73172 853/4| 313/4| 1312 70
[2178] | [806] | [432] [1867) [2178] | [806] | [343) [1778]
1955 1153/4] 313/4 17 73172 1153/4] 313/4| 1312 70
[2940] | [806] | [432] [1867) [2940] | [806] | [343) [1778]
1153/4
70 313/4] 17 731/2
[2940] | [806] | [432] [1867)
2855 1153/4] 3134 17 791/2 1153/4| 313/4| 1312 76
[2940] | [806] | [432] [2019] [2940] | [806] | [343] [1930]
3870 1153/4] 3134 17 79172
[2940] | [806] | [432] [2019]
. .
METALOWA PLOZA (Tylko Pojemnik)
Metal Skid Dimensions
Oven Gas Oven Hectric Oven
Model X Y Z | Z(With Oven)] X Y Z | Z (With Oven)
- 55 22 85/8 511/8 55 22 61/2 49
13971 | 15591 | [219] [1299] (13971 | [559] | [165] [1245)
2410 63 22 85/8 571/8 63 22 61/2 55
[1600] | [559] | [219] [1451] [1600] | [559] | [165] [1397]
3010 63 22 85/8 651/8 63 22 61/2 63
[1600] | [559] | [219] [1654] [1600] | [559] | [165] [1600]
1055 78 22 85/8 651/8 78 22 61/2 63
(19811 | [559] | [219] [1654] [1981] | [559] | [165] [1600]
115 2 93/4 66 1/4
3270
29217 | [559] | [248] [1683]
2855 78 22 85/8 711/8 78 22 61/2 69
[1981] | [559] | [219] [1807] [1981] | [559] | [165] [1753]
3870 115 22 93/4 721/4
29211 | [559] | [248] [1835]

NOTE: All dimensions in inches [millimeters], = 1/4 [6], unless otherwise noted.
All weights in pounds [kilograms] unless otherwise noted.

Technical Support US: 888-443-2751
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PIEKARNIK WYMIARY I MASY

m Technical Support INTL: 316-943-2751

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751




PIEKARNIK WYMIARY I MASY 15

SINGLE OVEN | CRATED
A B D E F H
OVEN ¢ G ! WEIGHT | WEIGHT
< 183 18 32 | 483/8) 701/4) 671/4 | 423/4] 32 va | va 609 746
2 14571 | 181371 | [12291 ] 117841 | [1708] ] [1086] | [813] [276] [338]
[=]
5 5440 24 40 | 5438 781/4] 7514 42314 32 va | wa 726 880
E 6101 | 110167 | 13817 119887 | [19117] [1086] | [813] [329] [399]
g 3240 32 40 | 623/8| 781/14] 7514 42314 32 wa | wa 755 915
s 18131 | 110167 | 115847 | 119887 | [19111] [1086] | [813] [342] [415]
L 3055 32 55 623/8| 93174 901/4| 4234 32 A | wa 884 1064
g 18131 | 113971 | 115841 | [23691 ] [22921 ] [1086] | [813] [401] [483]
2 32 70 | 623/8 ] 111 105 1/4| 423/4| 32 1128 1322
g 3270 N/A | NA
£ 18131 | 117781 | 115841 | 128191 ) 126731 ] [1086] | [813] [512] [600]
2 38 55 | 683/8) 931/4| 901/4| 423/4] 32 981 1166
= 3855 NA | NA
% 19651 | 113971 | 117371 | 123691 ] [22921 | [1086] | [813] [445] [529]
2 38 70 | 683/8 | 111 1051/4) 423/4| 32 1279 1478
g 3870 N/A | NA
é 19651 | 117781 | 117371 1 128191 ] 126731 | [1086] | [813] [580] [670]
g
2 DOUBLE OVEN | CRATED
<= A B D E F H
2 STACK ¢ G ! WEIGHT | WEIGHT
s 183 18 32 | 483/8) 701/4) 671/4| 623/4] 32 52 NA 1123 1397
< 14571 | 181371 | 12291 ] 117841 | [17081 | [15941 | [813] | [1321] [509] [634]
T 5440 24 40 | 5438 781/4] 7514 62314 32 52 NA 1342 1650
5 6101 | 110161 | 113817 ] 1198871 | 19111 ] [15941 | [813] | [1321] [609] [748]
9 1240 32 40 | 623/8| 781/4 7514 623/14| 32 52 N/A 1389 1709
B (8131 | 110161 | 15847 | 1198871 | 19111 ] [15941 | [813] | [1321] [630] [775]
= 3055 32 55 | 623/8) 931/4 | 901/4) 623/4] 32 52 NA 1629 1989
; 18131 | 113971 | 115841 1 123691 ] 122921 | [15941 | [8131 | [1321] [739] [902]
2 3270 32 70 | 623/8 ] 111 1051/4) 623/4| 32 52 N/A 2099 2487
5 18131 | 117781 | 115841 1 28191 ] 126731 | [15941 | [8131 | [1321] [952] [1128]
o, 3855 38 55 | 683/8) 931/4| 901/4] 623/4] 32 52 N/A 1812 2182
I 19651 | 113971 | 117371 1 123691 | 122921 | [15941 | [813] | [1321] [822] [990]
H 3870 38 70 | 683/8 | 111 10514 623/4| 32 52 NA 2385 2783
2 19651 | 117781 | 1173711 28191 ] 126731 | [15941 | [813] | [1321] [1082] [1262]
5
E
= TRIPLE - . c ) 5 - @ - i OVEN | CRATED
E STACK WEIGHT | WEIGHT
é 1832 18 32 | 483/8) 701/4) 67114 673/4] 17 37 57 1603 2014
S 14571 | (8131 | 112291 ) 117841 ) 117081 | [17211 | (4321 | [9401 ) [14481] [727 [914]
= 5440 24 40 | 543/8| 781/4 7514 67314 17 37 57 1927 2389
2 6101 | 110161 | 1138110 119881 ) 1191171 | 117211 | 4321 | 19401 ) 1144811 [8741 [1084]
= 3040 32 40 | 6238 814 75174 67314 17 37 57 1985 2465
§ 18131 | 110167 | 115841 ) 119881 ) 119117 ] [17211 | [4321 | [9407 ) [14481] [900] [1118]
5 3055 32 55 | 623/8) 93114 901/4) 673/4 17 37 57 2335 2875
= 18131 | 113971 | 115841 1 123691 ) 22921 | 172171 | 143371 | [9417 | [14481] [1059] [1304]
o 3270 32 70 | 623/8 ] 111 1051/4) 673/4| 17 37 57 3032 3614
5 8131 | 117781 | 115841 1 128191 ) 126731 | (17211 | 14331 | [9417 | [14481] [1375] [1639]
Z 3855 38 55 | 683/8) 931/4) 901/4) 673/4| 17 37 57 2602 3157
19651 | 113971 | 1173711 123691 ) 22921 | 172171 | 143371 | [9417 | [14481] [1180] [1432]
3870 38 70 | 683/8 ] 111 1051/4] 673/4) 17 37 57 3445 4042
19651 | 117781 | [17371 ] 128191 | [26731 ) 17211 | [433]1 | [9417 | [1448]1] [1563] [1833]

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




16 PIEC WYMAGANIA
GAZ I ELEKTRYCZNE WLOT WYMIARY WORLD & AUSTRALIA (230V / 50Hz)
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PIEC WYMAGANIA

SINGLET ™ L M N P
OVEN
9 1832 1825 | 912 | 2512 - -
£ 4641 | 2411 | [648] - -
5 oo | 1825 | oz ] sz - ;
S 4641 | 2411 | [648] - -
8 3940 1825 | 912 | 2512 - -
o 4641 | 2411 | [648] - -
& 1825 | 912 | 25172 - -
= 3255
5 4641 | 2411 | [648] - -
£ 3970 1825 | 912 | 25172 - -
g 4641 | 2411 | 1648 - -
= 18251 912 | 2512 - -
i~ 3855
= 4641 | 2411 | 1648 - -
'§ 3870 1825 | 912 | 2512 - -
2 14641 | 2411 | 1648 - -
£
= DOUBLE
= K L M N P
= STACK
Is sy | 1825 ov2f2sizfasia] -
< 14641 | 2411 | 16481 | 11156] -
2 2440 1825 | 912 | 2512 4512 -
I 4641 | 12411 | [6481 | [1156] -
E 3940 1825 | 912 | 2512 4512 -
= 4641 | 12411 | [6481 | [1156] -
2 pss | 1825 [ o2 |2z asiz] -
; 4641 | 2411 | 16481 | [1156] -
2 3970 1825 | 912 | 25172 | 4512 -
= 4641 | 2411 | 16481 | [1156] -
N 3855 1825 | 912 | 25172 | 4512 -
3 4641 | 2411 | 16481 | [1156] -
H 3870 1825 | 912 | 25172 | 4512 -
2 4641 | 12411 | [648]1 | [1156] -
g TRIPLE
= K L M N P
£ STACK
i 1832 1825 | 912 [ 101/4| 351/4] 551/4
S 14641 | 12411 | 12601 | 8951 | [1403]
= 5440 1825 L 912 | 101/4] 35174 55174
2 14641 | 12411 | 12601 | 8951 | [1403]
% 3940 1825 | 912 | 101/4| 351/4 | 551/4
2 4641 | 24171 | 26071 | 8951 | [1403]
S 3955 1825 | 912 | 101/4| 351/4 | 551/4
= 4641 | 2411 | 12601 | 8951 | [1403]
& 3970 1825 | 912 | 1014 | 351/4 | 551/4
5 4641 | 2411 | 126071 | 8951 | [1403]
z 3855 1825 | 912 | 101/4| 351/4 | 551/4
14641 | 2411 | 126071 | 8951 | [1403]
3870 1825 | 912 | 101/4] 351/4| 55 1/4
4641 | 12411 | 2601 | 8957 | [1403]

XLT
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PIEC WYMAGANIA

Wszystkie wartosci podane na tej stronie odnoszg si¢ do kazdego pieca

Standard (120V/60Hz) - Gas Oven Heating Values & Orifice Sizes Australia (230V/50Hz) - Gas Oven Heating Values & Orifice Sizes
Heating Values Orifice Sizes Heating Values Orifice Sizes
Oven Model All Fuels NAT LP Oven Model NAT ) LP NAT LP
BTU/HR Inches MM | Inches MM KWHR | MJ/HR [ KW/HR [ MJ/HR [ MM MM
1832 56,000 0.136 3.45 0.084 2.13 1832 16.41 59.1 14.80 53.3 3.45 2.13
2440 71,000 0.152 3.86 0.098 2.49 2440 20.80 74.9 20.80 74.9 3.86 2.49
3240 88,000 0.170 4.32 0.104 2.64 3240 25.79 92.8 23.44 84.4 4.32 2.64
3240-HP 122,000 0.196 4.98 0.125 3.18 3240-HP 35.75 128.7 35.75 128.7 4.98 3.18
3255 115,000 0.187 4.75 0.120 3.05 3255 33.70 121.3 35.16 126.6 4.75 3.05
3255-HP 130,000 0.209 5.31 0.130 3.30 3255-HP 38.10 137.2 35.46 127.7 5.31 3.30
3270 190,000 0.176 4.47 0.111 2.82 3270 55.68 200.4 55.68 200.4 4.47 2.82
3270-HP 240,000 0.196 4.98 0.125 3.18 3270-HP 70.30 253.1 70.30 253.1 4.97 3.17
3855 115,000 0.196 4.98 0.123 3.12 3855 33.00 118.8 33.70 121.3 4.98 3.12
3855-HP 148,000 0.218 5.54 0.134 3.40 3855-HP 43.37 156.1 39.85 143.5 5.54 3.40
3870 198,000 0.181 4.60 0.111 2.82 3870 58.03 208.9 54.22 195.2 4.60 2.82
3870-HP 240,000 0.196 4.98 0.125 3.18 3870-HP 70.30 253.1 70.30 253.1 4.98 3.18
World & New Zealand (230V/S0Hz) - Gas Oven Heating Values & Orifice Sizes
Heating Values Orifice Sizes
Natural Butane Propane
Oven Model G20 25 30 3l NAT LP
[ [KWHR | MJHR | KWHR | KW/HR | KW/HR | MJ/HR | MM MM
1832 16.41 59.08 13.18 16.41 14.80 53.28 3.45 2.13
2440 20.80 74.88 16.99 23.15 20.80 74.88 3.86 2.49
3240 25.79 92.85 20.80 25.79 23.44 84.39 4.32 2.64
3240-HP 35.75 128.70 | 27.98 38.24 35.75 128.70 4.98 3.18
3255 33.70 | 121.32 | 26.08 39.56 35.16 | 126.58 4.75 3.05
3255-HP 38.10 137.16 33.11 39.85 35.46 127.66 5.31 3.30
3270 55.68 200.45 46.30 58.03 55.68 200.45 4.47 2.82
3270-HP 70.30 253.09 55.00 76.78 70.30 253.09 4.98 3.18
3855 33.00 | 118.80 | 24.32 38.10 33.70 | 121.32 4.98 3.12
3855-HP 4337 | 156.14 | 34.58 43.37 39.85 143.46 5.54 3.40
3870 58.03 | 208.91 | 47.35 58.03 54.22 | 195.20 4.60 2.82
3870-HP 70.30 253.09 55.00 76.20 70.30 253.09 4.98 3.18
q HP za Oven Modelu oznacza wysoka wydajnos¢.
NOTE
Gas Oven Fuel Pressure Requirements
Inlet Pressure Range Manifold Pressure
N(I)()v(:el;s Natural Gas LP Gas Natural Gas LP Gas
W/C [ mbar kPa W/C mbar kPa W/C mbar kPa | W/C |mbar| kPa
All 6-14 | 15-35 1.50-3.50 | 11.5-14( 27.5-35 2.75-3.50 3.5 8.75 0.875] 10 | 25 | 2.5

Technical Support US: 888-443-2751

Gas Oven Bypass Orifice Sizes

Gas Types Orifice Sizes (in.)
Natural 0.074
Propane 0.046
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PIEC WYMAGANIA

Oven Gas Group

Natural Gas Propane Gas
Gas Group Ly | be | e+ | Dbr I3, Lp 30) Lip 3037/50) | B 37)
Inlet pressure (mbar) 20 | 20 |20/25] 25 |[28/30/37/50 | 28-30/37/50 | 30/37/50 37
Number of injectors (1) per burner

Main burner opening size |Fixed

Ignition Electric Direct Spark Igniter
Inlet connection BSP 3/4" male thread
Gas Matrix by Country
Country Symbol Natural Gas (8.75 mbar manifold) | LP Gas (25 mbar manifold)

Ly 1079 Lg LE: Lpp | oY Lp
Austria AT X X
Belgium BE X X
Cyprus CY X X X
Czech Republic CZ X X
Denmark DK X X
Estonia EE X
Finland FI X X
France FR X X X X
Germany DE X X X
Greece GR X
Hungary HU X X
Iceland IS
Ireland IE X X X
Italy IT X X
Latvia LT X
Lithuania LV
Luxembourg LU
Malta MT X X
Netherlands NL X X X
Norway NO X
Poland PL X
Portugal PT X X X
Slovakia SK X
Slovenia SI X
Spain ES X X X
Sweden SE X X
Switzerland CH X X X X
United Kingdom GB X X X

XLT

Simple. Smart.
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PIEC WYMAGANIA

Wymagania Dostawy Gazu Dla Wszystkich Piecow

q Wszystkie instalacje musza by¢ zgodne z miejscowym budynku i kodow mechanicznych.

NOTE

1. Doplyw gazu powinny mie¢ gazomierza i regulator wystarczajaco duze, aby obstugiwac
wszystkie z urzadzen gazowych, takich jak piec, podgrzewacz wody, i1 piekarniki w operacji w
tym samym czasie. Sumowac wszystkie BTU / kW / MJ ocenie w celu okreslenia catkowitego
obcigzenia.

2. Doptyw gazu majg gazomierza i gazu oddzielny regulator cisnienia dla kazdego pasazera. In-
stalacje w budynkach zajmowanych przez kilka centréow handlowych, () nie powinna dzieli¢
gazomierzy i regulatorow z innych pasazerow.

3. zespoty wezy gazowych z szybkozlaczek dla kazdego poktadu piekarnika zostanie zainsta-
lowany na kazdym zaworze.

4. Pulapka osad zainstalowany za zaworem odcinajacym sprzetu jak najblizej wlotu do ur-
zadzenia jako praktyczne w momencie instalacji urzadzenia. Pulapka osad by¢ trojnika z zam-
knigtej brodawki w dnie gniazda, jak pokazano (str. 21), zgodnie z ANSI Z223.1-2012 i NFPA
54-2012 paliwowo Kod gazu, rozdzial 9.6.7.

5. Pulapka osad nalezy zainstalowac na tylnej $ciance skrzynki sterujacej piekarnika przed
wezem gazowym. Putapka osad by¢ trojnika z zamknietej brodawki w dnie gniazda, jak poka-
zano (str. 24), zgodnie z ANSI Z223.1-2012 i NFPA 54-2012 paliwowo Kod gazu, rozdziat
9.6.7.

6. Skilad gazu zalezy w znacznym stopniu od czasu do czasu, a z miejsca na miejsce. Z tego
powodu materiat stosowany do przewodow gazu jest stal lub zeliwo, miedZ nie. ANSI Z83.11-
2006 CSA 1.8-2006 Gaz Jedzenie Obstuga Sprzet stwierdza: ". Rury miedziane rurki lub
polsztywna z wewngtrznym warstw miedzi, zarowno wewnetrznie, konserwy, czy nie, nie
powinny by¢ stosowane do przenoszenia gazoéw" ANSI Z223.1 NFPA 54 Narodowe paliwo
gazowe Kodeks stanowi, ze: "Miedz i mosiadz rura nie stosuje sie, jezeli gaz zawiera wiecej

fif Nie uzywaj tasmy teflonowej na potaczenia przewodu gazowego, gdyz moze to
spowodowac uszkodzenie zaworu gazowego lub zatykanie otworow od strzepy

UWAGA tasmy. Korzystanie z tasma teflonowa wptynie na gwarancjeg.
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PIEC WYMAGANIA

Wymagana jest minimalna linii 1 1/2 dostaw.

Item #
1 %, Manual Gas Valve 3
2 1-%2 Ball Valve 1
3 % x 3 Nipple 3
4 1-2 Pipe Cap 1
5 1-2x 10 Nipple 2
6 1-% x 3 Nipple 2
7 1-/2x 5 Nipple 1
8 1-2 Tee 1
9 1-% x % x 1-% Reducing Tee |2
10 1-2 x % Reducing Elbow 1

Wymagania Gaz Testowanie Supply

Urzadzenie 1 jego zawor odcinajacy indywidualna musi by¢ odlaczony od rurociagu doprowad-
zajacym gaz podczas wszelkich prob cisnieniowych tego systemu przy ci§nieniu probnym
przekraczajacym 3,5 kPa lub ' psi.

Urzadzenie powinno by¢ izolowane od rurociggu doprowadzajacym gaz, zamykajac swoj indy-
widualny reczny zawor odcinajacy podczas kazdego badania ci$nienia rurociggu doprowadza-
jacym gaz przy cisnieniu probnym rownym lub mniejszym niz 3,45 kPa lub po6t-PSI.

Wymagania waz gazowy

Do Australii, w przypadku instalacji za pomocg elastycznego przewodu gietkiego, zespot musi
by¢ certyfikowany do AS / NZS 1869, 1 by¢ klasy B lub D.

Dla standardowych piecow, w przypadku instalacji za pomocg elastycznego przewodu ga-
zowego, instalacja musi by¢ zgodna zarowno z ANSI Z21.69 lub CAN / CGA-6.16 1 do odtac-
zania urzadzenia zgodnego z obu ANSI Z21.41 lub CAN 6.9.

Instalacja musi by¢ zgodna z lokalnymi przepisami budowlanymi, lub w przypadku braku lo-
kalnych kodéw, z Narodowym Kodeksem paliwo gazowe, ANSI Z223.1, najnowszej wersji,
Gaz ziemny kod instalacji, CAN / CGA-B149.1 lub Liquid Petroleum Gas Kod Montaz, CAN /
CGA-B149.2, stosownie do przypadku.
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PIEC WYMAGANIA

Wszystkie warto$ci podane na tej stronie odnosza si¢ do kazdego pieca

Gas Oven Electrical R e quire ments
Per FACH Oven
"Oven | Standard Australia & World
| Model |Volts AC| Amps | Hertz| Volts AC| Amps Hertz
1832 4.8 3
2440 4.8 3
3240 4.8 220/230/ 3
3255 1201;/)AC 4.8 |50/60 (240 VAC 3 50/60
3270 8.5 1D 7
3855 4.8 3
3870 8.5 7
* All HP Models Included Install in a;;(:)r(;lavl;::i:lvigth AS/NZS

DLA KAZDEGO PIECA:

e Oddzielny wylacznik 20A musza by¢ dostarczone dla kazdego poktadu piekarnika.

e Polaczenia elektryczne musza by¢ dostgpne, gdy piece znajduja si¢ w potozeniu montazowym.
e Polaczenia elektryczne muszg spelnia¢ wszystkie wymagania lokalnych kodow.

A

WYSOKIE
NAPIECIE

Elektryczne Instrukcje uziemienia

Standardowe Piece

Urzadzenie to wyposazone jest w trzech ptaszczyznach (uziemienia) wtyczki dla ochrony
przed porazeniem pradem i powinien by¢ podtaczony do prawidtowo uziemionego gniaz-
dka trzech ptaszczyznach. Nie cig¢ lub usuwac bolca uziemienia z tej wtyczki.

Po zainstalowaniu, urzadzenie musi by¢ uziemione zgodnie z obowigzujacymi przepisami,
lub w przypadku braku lokalnych kodow, z National Electrical Code, ANSI/ NFPA 70 lub
Canadian Electrical Code, CSA C22.2, stosownie do przypadku.

Piece Swiata

Urzadzenie jest wyposazone w zaciskiem uziemienia dla ochrony przed porazeniem
pradem i musi by¢ prawidtowo uziemione.

Po zainstalowaniu, urzadzenie musi by¢ uziemione zgodnie z obowigzujagcymi
przepisami.

Piece Australian

Urzadzenie jest wyposazone w zaciskiem uziemienia dla ochrony przed porazeniem
pradem i musi by¢ prawidtowo uziemione.
Ustuga elektryczne muszg by¢ zainstalowane zgodnie z AS / NZS 3000 Zasady oka-

Technical Support US: 888-443-2751

blowania.
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PIEKARNIK TYLKO ZGRUBNIE W SPECYFIKACJE 23

These ovens are suitable for installation on either combustible or non-combustible floors,
and adjacent to either combustible or non-combustible walls. The motor cover is designed to pro-
vide the proper clearance to the back of the oven. The minimum side clearances are 6in. / 150mm,
measured from the end of the conveyor.

6.00 [152]
From back of
oven to wall

6.00 [152] 6.00 [152]
minimum — 4— minimum
| clearance

Narzedzia muszg by¢ tatwo dostgpne, gdy piece znajduja si¢ w potozeniu monta-

NOTE zowym. Nie nalezy instalowa¢ narzedzia tyl piecach.
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PIEKARNIK ZGROMADZENIE

Powrot Widok Control Box

Podtaczy¢ osadnika na piecu przed poditaczeniem przewodu
gazowego. Waz gazowy jest powiesi¢ pionowo za
piekarniku.

<300
- 6.00 [76]

[152]

; , Dostawy Pradu
DI
LU l
N

J

48.00
[1219]

42.00
[1067]

3 <

Wszystkie instalacje musza by¢ zgodne z miejscowym budynku i kodow mechanic-
znych. Wymagane jest, aby piece by¢ umieszczone pod okapem, aby zapewni¢ wenty-

NOTE . ; . }
lacje wyciagowa oraz odpowiedniego doptywu powietrza.
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PIEKARNIK ZGROMADZENIE
Zespol Base - Pojedyncze I Podwodjne Stos

/
ZMO

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




26

PIEKARNIK ZGROMADZENIE

Informacje ostrzegawcze i bezpieczenstwa

Piece XLT mozna tatwo przemieszczac i utozone z odpowiedniego sprzgtu podnoszacego. Jest
wysoce zalecane uzycie XLT zatwierdzonych urzadzen dzwigowych. Wigcej informacji mozna

uzyska¢ XLT.

A

NIEBEZPIECZENSTWO

Piece te sa ciezkie i moga przewrocic¢ lub spas¢ i spowodowac obrazenia ciata.

Nigdy nie umieszcza¢ zadnych cze$ci ciata pod Zzadnym piecu, ktory jest zawieszony
przez podnos$nikdéw. Zagrozenie zgniatania istnieje, jezeli piekarnik spada lub zrazy.
NIE ktadzZ rak na podnosnika pionowego stupa pod wyciagarki na Jacka. Jak wy-
ciggarka gniazda za opada po wlgczeniu uchwyt podnosnika, punkt szczypta powstaje
pomiedzy wyciagarka i stupa.

UWAGA

Nalezy zachowac ostroznos$¢ podczas toczenia piekarnika na wozie, zwlaszcza gdy
idzie w gore lub w dot rampy i nad uderzeniami. Zostaw paski / banding az piekarnik
jest w poblizu miejsca montazu.

A

NIEBEZPIECZENSTWO

Upewnij si¢, ze wycigcie w rurze zespotu wceiggarki jest wyrownany z kotkiem w pod-
stawie statywu jak pokazano. Te wyrownania sa wazne i utrzymac jack utozone
prawidlowo.

Sprawdz jego sprawnego funkcjonowania. Kabel nie powinien by¢ Sciagnigty i pow-
inna przejs¢ gladko przez kota pasowego na szczycie stupa montazu.

Kabel przed kazdym uzyciem nalezy skontrolowac.

Jesli kabel jest przetarty lub wykazuje oznaki nadmiernego zuzycia, NIE UZYWAC
dopoki kabel jest wymieniona.

Co najmniej raz w roku wymienic¢ kabel z ling, ktora spetnia lub przekracza specyfi-
kacje producenta Jacka.

Nie nalezy przekracza¢ podanej pojemnosci gniazda.

Technical Support US: 888-443-2751
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PIEKARNIK ZGROMADZENIE
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Otwor Rura wyciggowa, zaznaczono odpowiedniej wielkosci pieca, musza by¢ zainsta-

lowane najblizej skrzynki sterownicze;j.
NOTE
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PIEKARNIK ZGROMADZENIE
Ukladanie Piece

A

NIEBEZPIECZENSTWO

Brak zaangazowania podno$nikow do rury podnoszenia prawidtowo i kompletnie
spowoduje uszkodzenia, uszkodzenia ciata lub $mierci z pieca spada.

A

NIEBEZPIECZENSTWO

e Oba gniazda powinny by¢ podniesione w zgodzie, w przeciwnym razie moga
one wigza¢ i niebezpieczna sytuacja bedzie si¢ rozwijaé.

e Nie nalezy umieszcza¢ dowolng czes¢ siebie pod piekarnika w dowolnym mo-
mencie.

o Piekarnik jest najwyzszej cigzkie. Badz ostrozny.

Technical Support US: 888-443-2751
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PIEKARNIK ZGROMADZENIE
Ukladanie Piece
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30 PODLACZENIE PIECA

Fizyczna lokalizacja i Wymagania Oddzielone

Piece te sg przystosowane do zamontowania po obu palnych i niepalnych podtogi, a w
sasiedztwie albo palnych i niepalnych $ciany. Pokrywa silnika ma na celu zapewnienie prawid-

towego odstep tylnej czesci pieca. Minimalne luzy boczne sg 6in. / 150 mm, mierzonej od konca
przenos$nika.

q Wszystkie instalacje muszg by¢ zgodne z miejscowym budynku i kodéw mechanicznych.
NOTE W Australii, zainstalowaé kabel przytrzymujace zgodne z AS 5601.

Powsciagliwos¢

Poniewaz wszystkie piece sg wyposazone w rolki, wszystkie urzadzenia muszg by¢ skon-
figurowane w urzadzenie przytrzymujace do ograniczania ruchu pieca bez zaleznos$ci od przewodu
elektrycznego przewodu zasilajacego lub gazu w celu ograniczenia ruchu w piecu. Jeden (1)
zestaw powsciagliwosc, ktora obejmuje jeden (1), sruby oczu (1) klips ze stali nierdzewnej i kabla,
jest wymagana dla kazdego komina pieca, niezaleznie od tego czy stosowane na pojedynczym,
podwojnym, potréjnym lub konfiguracji. Klip powinien by¢ zamontowany w dolnym otworze tyl-
nej ciany w celu sterowania najnizszego pieca w stosie. Op6znienie Sruba oko musi by¢ zainsta-
lowany w elemencie konstrukcyjnym $ciany lub podlogi. Obowiazkiem wlasciciela jest zapewnie-
nie umiar jest prawidlowo zainstalowana.

Po zakonczeniu czynnosci serwisowych lub czyszczenia funkcji, ktore wymagaja usuniecia
ograniczen, upewnic sig, ze jest on prawidtowo ponownie przytaczone do pieca.

Technical Support US: 888-443-2751 m

Technical Support INTL: 316-943-2751
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PIEKARNIK OGIEN TLUMIENIE 31

Zapotrzebowanie na systemy przeciwpozarowe rozni¢ w zaleznos$ci od lokalizacji 1 jurys-
dykcji organu koniecznosci. Jesli wymagana jest instalacja sthumienie pozaru na piecu, wstepnie
zmontowany zestaw orurowanie jest dostepna, ktory wykorzystuje wezesniej istniejacych ot-
worow, aby upro$ci¢ instalacje 1 przyszie ustugi.

Ten projekt zostat przetestowany i1 zatwierdzony do skutecznego przestrzegania kodeksow
przeciwpozarowe. Wykorzystuje on tylko dwa (2) dysze na komorg pieczenia i pozwala tace
migkisz, ostony tancucha i wszystkie inne akcesoria, aby by¢ fatwo usunigte. Zestaw nie koliduje z
jakimikolwiek dziataniami lub konserwacji.

W celu uzyskania szczegotowych informacji na temat gaszenia, patrz instrukcja XD-9011
Ogien wstrzymywania Instalacja do AVI kapturami i XLT piekarniki.

m Technical Support INTL: 316-943-2751
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PIEKARNIK WENTYLACYJNE WYMAGANIA T WYTYCZNE 33

Wymagania Wentylacyjne

Napedzana okap jest zobowigzany do odprowadzania ciepla i oparow. Niektorzy musza
zosta¢ wykonane w celu uzupehienia ilo$ci powietrza, ktore sa wyodrebnione z budynku. Kaptur i
instalacja HVAC musi spetnia¢ lokalne wymogi budowlane i mechaniczne. Wymogi te rdznig si¢
w calym kraju w zalezno$ci od lokalizacji. Wtasciwa wentylacja jest odpowiedzialny piekarniku
instrukcja. System AVI Kaptur zostat zaprojektowany, aby spetni¢ wszystkie wymagania do-
tyczace piecow XLT i to jest nasze zalecenie, aby stosowac ten system.

Wytyczne Wentylacyjne
Uzyskanie informacji od jurysdykcji wladz konieczno$ci okreslenia wymagan dla danej

instalacji. Twdj dostawca okap 1 HVAC Wykonawca powinien si¢ skontaktowa¢ w celach infor-
macyjnych. Test bilans powietrza jest wysoce zalecane, wykonywane przez uprawnionego wyko-
nawce. Prawidtowo zaprojektowane i1 zainstalowane kaptur wentylacja oraz system HVAC bedzie
przyspieszy¢ zatwierdzenie, nalezy zmniejszy¢ wszystkie koszty utrzymania i zapewni¢ bardziej
komfortowe srodowisko pracy. XLT zaleca rowniez, ze przelaczniki operator dla piecoOw i przetac-
znika operator dla wentylatora wyciggowego zosta¢ zablokowane tak, ze wentylator wyciggowy
zostaje pobudzony gdy piece sg wlaczone. Aby uzyska¢ wiecej informacji, zobacz ponizsze linki
na xltovens.com:

Kitchen Ventilation Design Guide 1

Kitchen Ventilation Design Guide 2

Kitchen Ventilation Design Guide 3

Kitchen Ventilation Design Guide 4

Test Wydajnosci Wentylacji

Po piekarnik i okap zostaly zainstalowane i dziataja, dymu $wiec moga by¢ stosowane, aby
"zobaczy¢", jesli ciepla i pary sg caltkowicie wyodrebnione. Procedura badania przedstawiono pon-
izej:

e Piec musi pracowac co 450°/ 232°-500°F-260°C.

e Przeno$nik musi by¢ wylaczony.

o Wentylator wyciggowy okap musi by¢ wiaczony.

« Swieca dymna umiesci¢ w naczyniu na tasmie przenosnika, w srodku pieca.

e Obserwowaé wzorzec dym z pieca.

o Powtodrz test $wieca dymna dla kazdego pieca, jak réwniez wtedy, gdy wszystkie piece pracuja.

Okap wentylacyjny musi obejmowac caly dym z pieca.

Po wentylator wyciggowy zostat dostosowany do catkowicie uchwyci¢ i zawierajg ciepto,
nie musi by¢ odpowiednia ilo$¢ uzupetienia powietrza (MUA) wprowadzono do budynku, aby
zrownowazy¢ 1los¢ objetosci powietrza usuwanego. Test bilans powietrza moze ustali¢ odpowied-
nig ilo$¢ predkosci przeptywu powietrza makijazu.
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34 PIEKARNIK POCZATKOWA START-UP

Wszystkie piece sg testowane w fabryce dla funkcjonalnego dziatania. Operacja zostata
zweryfikowana 1 korekt w celu zapewnienia prawidtowego funkcjonowania. Jednakze warunki
terenowe sg czasami r6zni warunkach fabrycznych. Konieczne jest, aby mieé¢ autoryzowany ser-
wisant sprawdzi¢ dzialanie i wprowadz zmiany pol w razie potrzeby.

Piekarnik poczatkowa Start-Up Checklist, znajdujg si¢ na koncu niniejszej instrukcji,
nalezy wypetni¢ (po obu stronach) w momencie instalacji, podpisany przez Klienta i wrocit do
XLT piekarniki oraz Autoryzowanego Dystrybutora do zainicjowania gwarancyjnej. Jesli rozruch
kontrolna nie jest wypelniony calkowicie i wrocil do XLT piekarniki, wowczas gwarancja nie
beda honorowane.

Procedura uruchamiania

1. Upewnic€ si¢, ze wszystkie piece zostaly zainstalowane zgodnie z instrukcjg [ & O 1 ze wszyst-
kie media sg podtaczone do piecoOw zgodnie z obowigzujacymi przepisami budowlanymi.

2. Wypelnij krok 1 na liscie kontrolnej z wszelkich informacji i wydrukowac¢ czytelnie.

3. Umiesci¢ 1 skrzynke sterujacag w potozeniu serwisowym i udokumentowaé przychodzace cis-
nienie gazu (patrz P & S instrukcji regulacji zaworow gazu) Jezeli ci$nienie gazu nie jest w
XLT gazowni specyfikacje kontakt dostosowac.

4. Umies¢ wszystkie pola kontrolnych w pozycji serwisowej, nalezy usuna¢ wszystkie niebieskie
znaczniki z wngtrza wszystkich szaf sterowniczych i potaczy¢ zworke do wiazki przewodow.
Start kazdego pieca i petng forme.

5. Z wszystkich urzadzen z systemem, nalezy sprawdzi¢ cisnienie gazu. Jezeli ci$nienie gazu nie
jest w XLT gazowni specyfikacje kontakt dostosowac.

6. Kompletna lista kontrolna rozruchu z podpisem wtasciciela 1 powroci¢ do XLT.
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PIEKARNIK OBSLUGA RE

Kuchenka nie moze by¢ bezpiecznie umieszczony w pracy w przypadku awarii
zasilania. Nie nalezy probowa¢ obstugiwaé kuchenke podczas awarii zasilania.

UWAGA

Praveisk zasilani
IZycisk zasilania Strzatek gora / dot

AZ5F 25
¢i3[ 1000 >

XLT Logo

Przycisk enter

Przycisk temperatury

Przycisk predkosci taSmy Przycisk menu

Wp25r 25
o[y

Naci$nij przycisk TEMP na 3 sek. Aby uregulowa¢ Uzy-

waj Temperatura albo goére lub w dot. Jesli podwojny pal-

nik naci$nij przycisk TEMP Zmiana na inne Temp. Nacis-
nij ENTER, aby zapisac.

Moc pieca na
(Przytrzymaj przez 1 sekunde)

Regulacja czasu pasa Wytaczy¢

piekarnik wytaczy¢ zasilanie
(Przytrzymaj przez 1 sekundg)

Nacisnij przycisk Czas na 3 sek. Aby uregulowac Belt
Czas uzywac albo gore lub w dot. Jesli prasie Podziat Belt
Przycisk Czas zmieni¢ na inny czas. Nacisnij ENTER, aby

zapisac.

Oven Operating Temperature Range

Convexor Belt Times

— MINIMUM MAXIMUM MINIMUM MAXIMUM
| Models

1832 130 17:00 300° F 590° F
40-xx70 130 20:00 150° C 310°C

Technical Support

US: 888-443-2751
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36 PIEKARNIK OPERATOR KONTROLUJE

Przeczytaé i zrozumie¢ kroki w pierwszej kolejnosci. Ekrany beda auto zjazdu w przypadku braku akty-

TIP
Aby wejs¢ do trybu nacisna¢ Fabryka Tech i1 przytrzymac¢ dwa przyciski strzatek w ciggu 10 se-
kund.

SOFTHARE VERSION
MiCis
[
1I1s

SERIAL HUMEBER EHTRY

ELAFSED TIMECHRS]

C1E1 HRES TOTAL
[IE1SIMCE FILTER CLEAN
Sed HE IMTERUVAL

BELT LEMGTH

LUAL BURMER?

TES

Technical Support US:

wnosci jest wykrywana.

Tryb fabryczny Tech

Wersja Oprogramowania

MC & UI Wersja oprogramowania. Nacis$nij przycisk Strzatka w dot, aby przej$¢ do
nastepnego ekranu. Obraz tylko w celach informacyjnych - Zobacz XLT do poprawne;j
wersji .

Numer Seryjny

Przycisk ENTER, aby wprowadzi¢ zmiany. Za pomoca strzalek na boki, aby przejs¢ do
nastepnego znaku. Za pomoca strzatek w gore / w dot, aby zmieni¢ wartosci 1 nacis$nij
klawisz ENTER, aby zaakceptowac i przejsc.

Uplywajacy Czas
Uptywajacy czas "Total Operacja" i "Od Ostatnie czyszczenie filtra". Uplywajacy czas
catkowity nie moze zosta¢ zresetowane. Naci$nij ENTER, aby przejs¢ dalej.

Dhugosé¢ pasa

Istnieja cztery dostepne dtugosci pasow: 32, 40, 55 1 70 z domys$lnym zestawem na 55.
ENTER, aby podkresli¢ wartos¢, strzatki w gore / w dol, aby dostosowac. ENTER, aby
zaakceptowac i przejsc.

Szerokos¢ pasa

Istnieja cztery dostepne szeroko$ci pasow, ktore odpowiadajg wybranej dtugosci. Warto§¢
domyslna jest ustawiona na 32. Jesli dlugosc¢ pasa 32 zostanie wybrany, to jedyna opcja jest
szerokos$¢ 18 pas. Jesli 40 jest wybrana, wtedy mozna wybraé¢ 24 lub 32. W przypadku 55
lub 70 zostanie wybrany, wtedy mozna wybra¢ 32 lub 38. ENTER, aby podkresli¢ warto$c¢
strzalek w gore / w dot, aby dostosowac. ENTER, aby zaakceptowac i przejsé¢

Rodzaj glowna Fan

Fabrycznie jest typu ON / OFF. Aby zmieni¢, nacis$nij klawisz ENTER. Za pomoca
strzalek gora / dot, aby przelaczy¢ miedzy STD i VFD. Naci$nij ENTER, aby zaakcep-
towac i przejsé.

Podzial Belt

MCI jest na lewym pasie i MC2 jest na prawym pasie. Fabrycznie jest NO. Aby
zmieni¢ naci$nij ENTER. Za pomoca strzatek w goére / w dot, aby zmienic tak (nadal
miga). Naci$nij ENTER, aby zaakceptowac i przejsc¢.

Podwaojny palnik

MCT1 jest dla prawicy palnik i MC2 jest dla lewej reki palnik. Fabrycznie jest NO. Aby
zmieni¢ naci$nij ENTER. Za pomoca strzatek w gore / w dot, aby zmienic tak (nadal
miga). Naci$nij ENTER, aby zaakceptowac i przejs¢. Jesli MC2 nie ma btedu skoczek
pokaze.

XLT
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FLEL TYPE Typ paliwa
Kuchenka gazowa lub elektryczna. Fabrycznie jest gaz. Zmiana naci$nij ENTER. Za
GRS pomoca strzatek gora / dot i ENTER, aby zaakceptowac i przejsc.
cemnTe wonn surrey | Zdalny wlacznik Hood
IMHSTALLED? Fabrycznie jest NO. Jezeli nie ma zdalnego przetacznika Hood zainstalowany, a

0 nastepnie nacisnij klawisz ENTER 1 NO miga. Za pomocg strzatek gora / dot, aby
zmieni¢ tak. Naci$nij ENTER, aby zaakceptowac i przejsc.

Regulacja temp offset
fabryczne wynosi zero. Pozwala tech pola do wprowadzania zmian w zakresie +/- 20
stopni temperatury

Wysoka temperatura

Moze by¢ zmniejszona tylko w 10 krokach stopniu z fabrycznych 590 stopni Celsjusza.
SRR Nie mniej niz 500 stopni Celsjusza. Aby zmieni¢ naci$nij ENTER i uzyj strzatek gora /
dot, aby zmienic¢ i naci$nij ENTER, aby zaakceptowac i przejsc.

T

HIGH TEM

Niska Temperatura

Piekarnik moze by¢ zmniejszona do 300 stopni Fahrenheita ustawieniem fabrycznym
wEmae jest 350 stopni Fahrenheita. Jesli tech pola obnizona temp 300 stopni kontrola begdzie to
pozwoli¢ i wyswietli "zawor Zmien reqd", aby zmieni¢ naci$nij ENTER i uzyj strzatek
gora / dot, aby zmieni¢ i naci$nij klawisz ENTER, aby zaakceptowac i przejsc.

Lok TEMF

Glowny wentylator

Tylko dla urzadzen z On / Off gtdwnego wentylatora. Jednostki VFD sa 3 fazy, brak
monitorowania przez t¢ kontrole. Ten ekran pokazuje obcigzenie Amp na silniku wen-
tylatora.

Kierunek Belt

IOH Jesli potrzeby kierunek pas zmienit si¢ z zarowno z lewej do prawej lub od prawej do le-
wej, a nastepnie naci$nij klawisz ENTER i uzyj strzalek gora / dot, aby zmieni¢ ustawie-
nie. Ta§ma z drutu jest bezkierunkowe i nie musza fizycznie zmienito. Jezeli przenos$nik
tas§mowy jest podzielona, a nast¢pnie za pomocg przycisku TIME, aby przelaczaé si¢ po-
mig¢dzy pasami. Naci$nij ENTER, aby zaakceptowac i przejsc.

vatH Fad ofe peLay  Glowne Fan Off Delay
Aby zmieni¢ naci$nij ENTER, aby podswietli¢ AUTO. Za pomoca strzatek w gore / w
AUTOCE2E5F] dot, aby zmieni¢ (timed 30:00) i naci$nij klawisz ENTER, aby zaakceptowac i wy;js¢.

- re=r  Sygnal dzwi¢kowy Przycisk Test
Nacisnij ENTER, aby wprowadzi¢ ustawienie. Sygnat dzwigkowy przy kazdym nacis-
nigciu przycisku. Naci$nij ENTER, aby zakonczy¢.

XLT
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Tryb Menu (Opcjonalny)

Obsluga menu

1. Aby wejs¢ do menu nacis$nij przycisk MODE MENU.

2. Numer w prawym dolnym rogu zacznie migac.

3. Przewija¢ menu, naciskajac klawisz strzatki w gor¢ / w dot (max 12 zaprogramowanych
menu).

4. Aby wybra¢ zadane menu naci$nij ENTER. Numer powinien mie¢ solidng czarng ramke¢ wokot
niego.

5. Aby przej$¢ do innego wyboru menu nacisnij przycisk MENU, a stalg czarna skrzynka zniknie,
a liczba zacznie migac.

6. Gdy liczba miga nacis$niecie przycisku MENU spowoduje wyjscie z trybu Menu.

Zmiana ustawienia menu

1. Aby zmieni¢ ustawienie, gdy liczba miga przej$¢ do zadanego presetu i naci$nij ENTER 1
MENU przez 3 sekundy.

2. TEMP powinna zacza¢ migaé. Za pomoca strzalek w gore / w dot wybierz temp nastepnie
nacis$nij klawisz ENTER.

3. CZAS powinien zaczaé migaé. Za pomoca strzatek w gore / w dot, aby wybrac czas, a nastep-
nie nacis$nij 1 przytrzymaj klawisz ENTER 1 MENU przez 3 sekundy, aby zapisa¢ ustawienie.

Dodatkowe Opcje Uzytkownika
Ustawienia blokady
1. Aby zablokowa¢ i odblokowa¢ piekarnika czas i naci$nij ENTER temperatury czas i przez 3
sekundy, az LUI sygnat dzwigkowy raz.
2. Nastepnie nacisnij przycisk TEMP, czas 1 TEMP w ciagu 3 sekund, aby zablokowa¢
ustawienia.
3. Blokada lub odblokowa¢ symbol pojawi si¢ w lewym dolnym rogu LUI.

Fahrenheita na stopnie Celsjusza

1. Aby zmieni¢ temperaturg ze skali Fahrenheita na Celsjusza naci$nij 1 przytrzymaj przycisk
TEMP 1 ENTER przez 3 sekundy, a ustawienia zostang zmienione.seconds a ustawienia zostang
zmienione.

XLT
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Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




PIEKARNIK OPERATOR KONTROLUJE

Kontrola Czasu Przenosniki Tasmowe Podzial

lewa strona prawa strona
tasmociag tasmociag

Duzy interfejs
uzytkownika

sterowanie
piekarnika

wytaczniki

Wentylator i filtr

Kontrola Temperatury
3270 and 3870 Only

Palnik lewy prawej stronie
boczny palnika

—

Duzy interfejs
uzytkownika

sterowanie
piekarnika

wylaczniki

Wentylator i filtr

m Technical Support INTL: 316-943-2751
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Piekarnik XLT jest wykonany ze stali nierdzewnej. Wigkszos¢ dostepnych na rynku srodkoéw
czyszczacych moze by¢ bezpiecznie stosowany na wszystkich powierzchniach ze stali nierdzewne;.
Sprawdz ograniczenia aplikacji na etykiecie produktu przed uzytkowania. Nalezy przestrzegac¢ zalecanych
srodkow ostroznosci 1 bezpieczenstwa, dyktowane przez producenta. Nie stosowac zracych srodkoéw
czyszczacych na tozyskach przeno$nikow.

Nie nalezy uzywac¢ srodkow Sciernych lub klocki $ciernych, poniewaz moga one zarysowac
powierzchni ze stali nierdzewnej. Obszary o duzym gromadzeniu nalezy spryskac¢ i pozostawiono do moc-
zy¢ przez okres do 5 minut przed wycierajac czyste. Zawsze wytrze¢ z "ziarnem" na powierzchni, aby
zachowac jego wyglad.

Nie stosowac zracych §rodkdéw czyszczacych na panelu sterowania i / lub podzespotow elektronic-
znych. Nalezy uzywac¢ tylko srodkow czyszczacych zgodnych z Lexan ® na twarzy kontroli przeno$nika.

Najbardziej krytyczny element, ktory ma by¢ czyszczony jest filtr na wentylator. Filtr jest utrzymy-
wany w miejscu przez wentylator stalowej ostony / filtra ze montazu i mozna przemy¢ kilka razy. Regu-
larne czyszczenie filtra jest istotna dla utrzymania przeptywu powietrza w skrzynce rozdzielczej. W
zaleznosci od warunkow przechowywania, filtr nalezy czy$cic co tydzien lub co robi zapchane kurzem.
Prosze skontaktowa¢ XLT piekarniki do czgéci zamiennych.

Wentylator uchwyt / filtra

/ straznik

Filtr wentylatora

Chlodzenie Maintenance Filter

1. Gdy filtry chtodzace musza by¢ czyszczone alarm pojawi si¢ na LUI mowiac "FILTR".

2. Naci$nij przycisk MENU, aby przejs¢ do ekranu "filter Reset".

3. Gdy filtr jest czyszczony, naci$nij klawisz ENTER, aby zresetowac¢ licznik filtra. Spowoduje to
przejscie do innego ekranu, ktory pokaze stoper powrotem o godzinie 00:00, a zakonczy po 5
sekundach.

4. Jesli chcesz poming¢ nacisng¢ przycisk MENU ALARM 1 bedzie skasowac alarm przez kole-
jne 2 godziny. Nastgpnie pojawi si¢ ponownie "FILTR" alarm.

XLT

Simple. Smart.
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A Piekarnik musi by¢ cool, a przewdd elektryczny odlgczony zanim ktorykol-

wiek czyszczenia lub konserwacji jest wykonywana.
NIEBEZPIECZENSTWO

A Jezeli piec ma by¢ usuniety ze swojego polozenia zainstalowanego w celu
czyszczenia lub serwisowania, co nastgpuje procedura ma by¢ stosowana:

UWAGA
1. Wylaczy¢ gtowny zawor reczny gazowy. 7. Podlaczy¢ umiar.
2. Odlacz przewdd elektryczny. 8. Blokada kotek.
3. Odlacz przewdd gazowy. 9. Podfacz przewod elektryczny.
4. Odblokowac¢ kotka. 10. Podlacz przewodd gazowy.
5. Odtaczy¢ powsciagliwoscé. 11. Wiacz reczny zawor gazowy.
6. Podczas serwisowania lub czyszczenia jest ~ 12. Postgpuj zgodnie z instrukcjami normalne
kompletna, przesun piekarnik do pierwotne;j oswietlenie.
lokalizacji.

Q Czytaj ze zrozumieniem kolejnych 11 krokéw po pierwsze. Pokazuja one, w jaki sposob
usuna¢ elementy z pieca do czyszczenia.

Wskazowka

m

Simple. Smart.
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O Otwieranie drzwi Sandwich zapewni lokalizacj¢ uchwyt do zdejmowania panelu przednim.

Wskazowka

Plyty czotowe moga wazy¢ do 75 Ibs. [34 kg]. Nalezy zachowa¢ ostroznos$¢ podczas podnoszenia.

m

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751
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Nie rozpyla¢ ptynnych srodkéw czyszczacych w szczeliny 1 otwory w nastepuja-
cych miejscach:

e Tylna skrzynka sterowania
e Pod Control Box
e Gloéwne Pokrywa silnika wentylatora

Technical Support US: 888-443-2751 m

Simple. Smart.

Technical Support INTL: 316-943-2751
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Jak w przypadku kazdego urzadzenia, wymagana jest okresowa konserwacja. Wiele czyn-
nikow ma wplyw na ten harmonogram takich jak asortymentu produktow i godzinach uzyt-
kowania. Przyktadowy harmonogram jest wlgczone.

Oven Maintenance Schedule

Empty Crumb Trays

Wipe down Front, Sides, & Top

Wipe down Control Box & Control Panel *
Clean or Replace Fan Filters

Remove large debris from Conveyor O
Wipe down Motor Cover O
Clean Sandwich Window O
Remove debris from Finger Outers mi
Remove debris from inside Bake Chamber i
Remove debris from Main Fan Motor m
Clean Finger Outers mi
Clean inside Bake Chamber mi
Clean Conveyor Assembly m)

oo (o (o

Inspection

Check Fan Filters for dirt i
Check Conveyor Wire Belt for Stretch i
Check Conveyor Drive Roller Chain for Stretch i

Adjust

Conveyor Wire Belt i

Lubricate

Lubrication of Window Pins W/ Food Grade Grease O
Conveyor Drive Roller Chain |

Replace

Fan Filters O

* Nie wolno uzywac zracych srodkoéw czyszczacych na panelu sterowania. Nalezy uzywac tylko
srodkow czyszczacych zgodnych z Lexan ® na twarzy kontroli przenosnika.
* Nie uzywac¢ strumienia wody do czyszczenia piekarnikow.

Skontaktuj si¢ z pracownikiem fabryki lub lokalnym zaktadem serwisowym, aby wykona¢ wszyst-
kie inne konserwacji i napraw.

A Piekarnik musi by¢ cool, a przewdd elektryczny odlgczony zanim ktorykol-

wiek czyszczenia lub konserwacji jest wykonywana.
NIEBEZPIECZENSTWO

XLT
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Prawidlowa gotowania

Eksperymentowanie jest o jedynym sposobem okreslenia prawidtowego ustawienia czasu i
temperatury. Chociaz pizza moze wyglada¢ doskonale ugotowane na zewnatrz, w §rodku moze
by¢ niedogotowane. Termometr jest to konieczne do okreslenia, czy produkty zywnosciowe sg
wlasciwie przygotowane. Wickszos¢ wydziatow zdrowia maja zasady i przepisy, ktore ustanawiaja
minimalne temperatury dla wewnetrznej temperatury zywnosci. Wigkszos¢ operatoréw chcesz go-
towac potrawy tak szybko jak to mozliwe, aby stuzy¢ wickszej liczby klientéw za godzing. Jednak
gotowania zywnosci wolniejsze jest jedynym sposobem, aby osiagnaé¢ odpowiednig temperature
wewnetrzng. Jezeli produkty zywnos$ci wygladajg dopuszczalny na zewnatrz, ale majg temperaturg
wewnetrzng, ktora jest zbyt niska, a nastgpnie obnizenie temperatury i zmniejszenie predkosci
tasmy (zwigkszajgc tym samym czas gotowania), bedzie konieczne.

Kilka czynnikow moze mie¢ wptyw na wydajno$¢ gotowania i cechy:
e Temperatura piekarnika (zazwyczaj wplywa kolor)

e Predkos$¢ przenosnika (generalnie wptywa doneness)

e uktad palcow

e Wysokos$¢

e Patelnie poréwnaniu z ekranami

e grubo$¢ ciasta

e Ser typu

e temperatura Raw skladnikiem (zamrozone?)

e Ilo$¢ dodatkow

Piece XLT moze by¢ skonfigurowany tak, aby gotowac na roznorodne produkty
spozywcze. Osiaga si¢ to przez umieszczenie palcow kontrolowaé wtasciwosci wypiekowe. Ogol-
nie rzecz biorgc, wigkszos¢ gotowania jest "oddolne" proces. Goragce powietrze z dolnego rzgdu
palcéw musi przejs¢ przez przenosnik (na odlegto$¢ okoto 2 "/ 50,8 mm), podgrza¢ na patelni lub
ekranu, a nastepnie wlasciwie gotowac surowe ciasto. Gorgcego powietrza od gory, z drugiej
strony, w zasadzie zawiera tylko do topienia sera i ponownego podgrzania preparowana dodatkow.
W konsekwencji, wigkszo$¢ operatorow uzyciu kuchenki przy palcach ustawionych tak, ze o wiele
wiecej powietrza jest kierowany do dotu do pizzy, niz na gorze. Sg miejsca, w rownej liczbie pal-
cOw powyzej 1 ponizej przenos$nika. Dostepne sg Naktadki palcow, ktore maja sze$¢ rzgdow ot-
wordw, cztery rzedy otworow, dwa rzedy otwordw 1 bez dziur (lub puste Naktadki). Typowy uktad
palcow moze mie¢ wigkszo$¢ lub nawet wszystkie palce na dole "full otwartego", czyli palce ze
wszystkimi szeScioma rz¢dami otwordw, a tylko dwa lub trzy palce na wierzchu z czterema lub
szescioma rzgdami otwordw. Gorne palce moga by¢ rozmieszczone w konfiguracji symetrycznej i
moze by¢ przesunigte asymetrycznie na kazdym koncu wejsciowym lub wyjSciowym przenosnika.
Zachgcamy do eksperymentowania, probujac rozne uktady palcow, temperatury 1 predkosci
pasow. XLT Piekarniki moze pomoéc z konfiguracjami piekarnik / produktow.

XLT
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Funkcja Mechaniczna

Jezeli kuchenka nie dziata prawidtowo, nalezy sprawdzi¢ nastepujace warunki:

1.

Sprawdz, czy przewod zasilajacy do pieca jest podtaczony i1/ lub podtaczony, jesli wyposa-
zony w wtyczke i gniazdo.

Sprawdzi¢ wszystkie wylaczniki na panelu sterowania piekarnika, a na tylnej §ciance skrzynki
sterujacej, aby upewnic si¢, ze nie zostaty aktywowane.

Sprawdz, czy wytaczniki w panelu rozdzielczym budynku nie zostaty zadziatal lub jest wytac-
zony.

Sprawdz reczny zawor gazu, aby sprawdzié, czy jest on wigczony w catosci. Uchwyt zaworu
powinna by¢ réwnolegta do rurociagu gazu ziemnego, gdy zawor jest wlaczony, a uchwyt
bedzie prostopadle do rurociggu gazu ziemnego, gdy zawor zostanie wylaczony. Nalezy
rowniez pamigtac, ze w kazdej chwili waz gazowy zostat odtaczony to zajmie czasu, aby oc-
zy$ci¢ powietrze z pociggiem gazu.

. Upewnij sig, ze piec jest zasilany gazem przez rozlaczenie i reengaging szybki-odtaczy¢ zlac-

zke weza gazowego.

Sprawdz, czy piekarnik jest catkowicie zmontowane. Wszystkie palce muszg by¢ prawidlowo
zainstalowane. Bledne lub nieckompletne rozmieszczenie palcow moze spowodowac
"wietrznych" stan, ktéry moze spowodowac, ze palnik nie zapali.

Wielkos¢ linii gazu i ci$nienie muszg by¢ wystarczajace, aby wspieraé catkowite zapotrzebo-
wanie BTU z wszystkich urzadzen w sklepie wlaczone. Patrz sekcja "Wymagania Piekarnik
gazowy" niniejszej instrukcji.

(Australia Tylko) W przypadku piekarnik nie zapalajac prawidtowo. Wylaczy¢ piekarnik 1
nacisnij 1 przytrzymaj przetacznik recznego resetowania z tylu szafy sterowniczej przez pigc
sekund. Odczekaj okoto 30 sekund lub do momentu zatrzymania wentylatora chtodzacego
przedzenia 1 wlaczy¢ piekarnik z powrotem.

Jezeli piekarnik nadal nie dziata prawidlowo, XLT posiada wykwalifikowanych pra-

cownikow obstugi klienta, ktore moga zapewni¢ pomoc na wszelkiego rodzaju problemu
piekarnika XLT moga wystapic¢. Obstuga klienta jest dostepny 24/7/365 na 888-443-2751 lub od-
wiedzi¢ www.xltovens.com.
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KAPTUR INSTALACJA

Sprawdz wszystkie kody lokalnych przed instalacja. Specjalne wymagania moga

A by¢ konieczne w zaleznosci od budowy konstrukcji materiatu. To instalujacej od-

powiedzialnie, aby zapewni¢, ze struktura ostona ma by¢ zawieszony spetnia

NIEBEZPIECZERSTWO  yyg7ystkich kodow 1 moze przenosi¢ cigzar kaptur.

Odpowiedzialnos¢ Nabywcy

Obowigzkiem nabywcy:

Doktadnie przejrze¢ plany i specyfikacje podtogowych. Doktadna lokalizacja piekarnika
muszg by¢ ustalone przed zainstalowaniem kaptur.

Aby roztadowa¢, Skrzynki, zmontowac i zainstalowa¢ kaptur to przeznaczone lokalizacje.
Aby upewnic¢ si¢, ze narzedzia elektryczne sg instalowane na miejscu zgodnie z obowigzuja-
cymi przepisami budowlanymi i spetniaja specyfikacje podane w niniejszej instrukcji.

Aby zobaczy¢, ze narzedzia elektryczne sg prawidlowo podtaczone przez wykwalifikowanego
instalatora przy uzyciu odpowiedniego sprzetu.

Aby zapewni¢ wykwalifikowanego instalatora wykonat wstepny rozruch.

Lokalizacja powinna minimalizowa¢ dlugie i skrgcone biegnie kanat i dotozy¢ staran, aby mie¢
prosta jasng droge do dachu / $ciany wentylatora kraweznika.

Wszystkie konstrukcje wsporcze kaptur musi by¢ wystarczajaco silne, aby utrzymac cigzar
okapu i wanty. Patrz kapturze Wymiary i masy stronie wagi.

Utrzymanie wtasciwych odstepéw od materiatow palnych zgodnie z migdzynarodowym ko-
dem Mechanicznej (IMC) i National Fire Protection Agency (NFPA) 96 i lokalnymi
przepisami mechanicznymi.

W Australii, kaptur wentylacja by¢ zainstalowane zgodnie z AS 5601 instalacja gazowa.

Aby upewnic sie, ze jest zawieszony AVI Hood wtasciwie od konstrukcji stropu.

XLT
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KAPTUR OPIS 49

glownym baldachim

Skrzynka przylaczeniowa
przewodu

VFD Sterownik
wentylatora

wyciggowego

Kaptur Interfejs uzyt-
kownika

Przedni Panel
Oslona

% Koniec Panelu
4 Claun

AVI Hood system sklada si¢ z trzech (3) Glowne czgsci; czaszy gtownej, przeston, a naped o
zmiennej czestotliwosci (VFD) Sterownik wentylatora wyciggowego.

Czaszy glownej stuzy do gromadzenia i przekazywama ciepta do Wentylatora wyciggowego.
Miesci filtry, lampy oraz sterownika. Sterownik dziata zaré6wno kaptur 1 piecow. Gtownym wielkosci
czasza jest zalezna od wielkosci pieca.

Przeston wspomagac¢ skuteczno$¢ czaszy gtdéwnej przez zatrzymanie ciepla. Sa konfigurowalne
dla obu stron lub koncowego zatadunku lub roztadunku, i sg tatwo zdejmowana do czyszczenia i kon-
serwacji.

VFD przetwarza prad wejsciowy zmiennej czgstotliwosci pradu trojfazowego do sterowania
mocg wyjsciowa predkos¢ wentylatora spalin. Wszystkie narzgdzia elektryczne do wentylatora okapu i
Wydechowym podtaczy¢ przez skrzynke elektryczng znajduje si¢ na przedniej czgsci czaszy glowne;.
Pojemno$ciowe przyciski dotykowe sa umieszczone na masce interfejsu uzytkownika na przednie;
czaszy gtownej 1 zazgbiajg funkcje kaptura i piekarnikiem (-0w). Sg to przekazniki, ktore dostarczajg
blokad dla urzadzen takich jak tlumiki, HVAC i/ lub dedykowane jednostki MUA 1i jest opcjonalny
przekaznik do gaszenia.

Wszystkie okapy AVI sg dostepne wstepnie rurami do gaszenia ognia, pozwalajacy na proste i
instalacji w pole. Do tlumienia ognia szczegotowych informacji patrz instrukcja XD-9011 Ogien
wstrzymywania Instalacja do AVI kapturami i XLT piekarniki.

Okap AVI zostat zaproj ektowany, aby spetnia¢ wymagania IMC 2015 lub aktualnej wersji,
ktora jest kaptur typu 1. Zostat on rowniez przeznaczony do thumienia pozaru posiada opcjonalng do-
datkowg spe%nlc wymagania normy NFPA 96. Zrobiono to, aby umozliwic lepsza obstuge XLT do
wymagan klienta i zwigzane z nimi systemy prawne.

XLT
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Ta strona zostata celowo pozostawiona pusta.
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KAPTUR I OSLONOWYCH WYMIARY PAKA

Hood Crate Dimensions
Oven
Model X Y Z
9U1/4| 2
«32 7 583/8
[2394] | [686] | [1483]
40 102 1/4] 27 64 3/8
o [2597] | [686] | [1635]
117 1/4] 27 723/8
xx55
[2978] | [686] | [1838]
70 132 1/4] 27 723/8
o [3359] | [686] | [1838]
Shroud Crate Dimensions
Oven
Model & 4 Z
S114) 2512 2712
18xx-2
[1302] | [648] | [699]
661/4 1 251/2 ) 271/2
18xx-3
[1683] | [648] | [699]
YN 511/41 251/2) 311/2
[1302] | [648] | [800]
3 661/41 251/2) 311/2
[1683] | [648] | [800]
511/4
%2 25172 3912
[1302] | [648] | [1003]
13 661/41 251/2) 391/2
[1683] | [648] | [1003]
11
385002 511/4 1 251/2) 45172
[1302] | [648] | [1156]
661/4 1 251/2) 451/2
38xx-3
[1683] | [648] | [1156]

NOTE: Alldimensions in inches [millimeters], + 1/4 [6], unless otherwise noted.
All weights in pounds [kilograms] unless otherwise noted.
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KAPTUR WYMIARY I MASY
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Wszystkie wymiary sag OD gotowej podlogi
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KAPTUR WYMIARY I MASY

Oven Hood Dimensions Hood Weights [ Crated Weight (2 Crates)
Model] A B C D E* E* G H i+ K | Single|Double| Triple | Hood | Single | Double | Triple

1832 343/8 | 885/8 18 32 305/8 506 495 495 523 310 264 304
18731 | 122511 | 145711 813 [778] 2301 | 12251 | 12251 | 12371 | i | rreop | 38

2440 403/8 | 965/8 | 24 40 335/8 590 565 560 610 339 281 322
[1026] | 124541 | 16107 | 1016 [854] 2681 | 12561 | 12541 ] 1277 | 11541 | 11271 | 1146

3040 483/8 | 965/8| 32 40 375/8 685 640 660 661 373 304 333
112291 | (24547 | 18131 10167 13 122 | 9561 | 12 | 695/8 | 8978 | 913/4 | 3117 12907 | 12991 | 3007 | 11697 | 11381 | 11511

3055 483/8 | 1115/8] 32 55 [343] | 375/8 | [305]] [1768] | [2283] | [2330] | 735 680 700 724 385 310 333
112297 | 128357 | 18131 ] 13971 [956] 13331 | 3087 | 31871 ] 13281 | 11751 | 141y | 15y

3270 483/8 | 1265/8] 32 70 375/8 760 705 737 782 391 304 328
112201 | 132161 | 8131 | 117781 [956] 3451 | 3201 | 3341 ] 13551 | ri7m | 1138y | 1491

3855 543/8 | 1115/8] 38 55 405/8 795 730 745 764 408 310 339
113817 | 128351 | 19651 | 113971 [1032] ;3611 | 3311 | 13381 ] 1347 | 11851 | 141y | 11541

3870 543/8 | 1265/8] 38 70 405/8 825 770 770 828 419 322 345
113817 | 13216] | 9657 | 117781 [1032] 3741 | 13497 | 3491 | 13767 | 11907 | [146] | [156]

Exhaust Fan And .
Curb Dimensions Crated Weight (Stacked)
31 31 67 185
78711 17871 | 11702] [84]

’ Wszystkie wymiary w milimetrach [cala, + 1/4] [6], jesli nie wskazano inacze;.
Wszystkie ilosci w funtach [kilogramy] O ile nie zaznaczono inacze;.

NOTE * EiF sg minimalne odleglosci od non palnej konstrukcji $ciany.
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ZALECANE CENY PRZEPLYWU SPALIN

Exhaust Flow Rates VOLUME (min. recommended)
SW[,tChes o 18xx 24xx 32xx 38xx
Top [ Middle | Bottom
. 500 500 500 500
Singe | X [14.16] [14.16] [14.16] [14.16]
x 500 500 500 500
[14.16] [14.16] [14.16] [14.16]
Double % 506 644 828 966
[14.33] [18.24] [23.45] [27.35]
X % 506 644 828 966
[14.33] [18.24] [23.45] [27.35]
% 500 500 500 500
[14.16] [14.16] [14.16] [14.16]
% 506 644 828 966
[14.33] [18.24] [23.45] [27.35]
% 766 975 1254 1463
[21.69] [27.61] [35.51] [41.43]
) 506 644 828 966
Trple | X | X [14.33] [18.24] [23.45] [27.35]
X % 766 975 1254 1463
[21.69] [27.61] [35.51] [41.43]
X % 766 975 1254 1463
[21.69] [27.61] [35.51] [41.43]
X X % 766 975 1254 1463
[21.69] [27.61] [35.51] [41.43]

Wszystkie warto$ci sg CFM [m3 / min], o ile nie zaznaczono inaczej. Liczby oznac-

NOTE zaja catkowitej objetosci mierzonej w kanale.

Zgodnie z przepisami mechanicznych, uzupetnic¢ nalezy dostarczy¢ powietrze. Do kuchni hand-
lowych uzupehic powietrze, kwota jest okreslona przez wymagania natezenia przeptywu spalin i kaptur
wszystkich innych wymogow natezenia przepltywu spalin w kuchni.

Jako minimum, pali¢ $§wiece muszg by¢ wykorzystywane do przechwytywania i ograniczajacej (C
& C) testu. Patrz potrzeb wentylacyjnych ujawnionych w sekcji pieca w niniejszej instrukcji.

Raport Test & Bilans (TAB) zalecana jest instalacja zostata zakonczona. Ponizej s3 minimalne Pozycje

zawarte jest ten raport:

e Catkowity przeptyw powietrza na wszystkich A / C, make-up powietrza (MUA), i uktadéw wy-
dechowych.

e Przeptyw powietrza na kazdej kratce dostaw i wydechowego.

e Przeptyw powietrza na okapow w poréwnaniu do zaprojektowania specyfikacji.

Raport koncowy bilans powietrza, z wszelkimi korektami zagadnien znajdujgcych si¢ w raporcie,
pomoze zapewnic, ze systemy budowlane dziatajg prawidtowo i skutecznie.

Refer to “Oven Ventilation Requirements & Guidelines”
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ZALECANE CENY PRZEPLYWU SPALIN

Exhaust Flow Rates VELOCITY (min. recommended)
SW[,tChes o7 18xx 24xx 32xx 38xx
Top [ Middle | Bottom
) 187.5 187.5 93.75 93.75
Single | X [57.15] [57.15] [28.58] [28.58]
X 187.5 187.5 93.75 93.75
[57.15] [57.15] [28.58] [28.58]
Double x 189.75 241.5 155.25 181.125
[57.84] [73.61] [47.32] [55.21]
X x 189.75 241.5 155.25 181.125
[57.84] [73.61] [47.32] [55.21]
X 187.5 187.5 93.75 93.75
[57.15] [57.15] [28.58] [28.58]
X 189.75 241.5 155.25 181.125
[57.84] [73.61] [47.32] [55.21]
x 287.25 365.625 235.125 274.3125
[87.55] [111.44] [71.67] [83.61]
) 189.75 241.5 155.25 181.125
Trple | X | X [57.84] [73.61] [47.32] [55.21]
X x 287.25 365.625 235.125 274.3125
[87.55] [111.44] [71.67] [83.61]
x x 287.25 365.625 235.125 274.3125
[87.55] [111.44] [71.67] [83.61]
X x x 287.25 365.625 235.125 274.3125
[87.55] [111.44] [71.67] [83.61]

q Wszystkie wartosci sa FPM [m / min], jesli nie podano inaczej. Rysunki przedstawiaja
NOTE VELOCITY mierzonych na filtr przeciwtluszczowy.

Wigkszo$¢ przepisy budowlane wymagaja 500 stop na predkosci Minute. Kanat wy-
NOTE dechowy jest 1 ft2. Sprawdz u lokalnego urzednika budynku dla potrzeb.

Odczyty powyzej predkosci uzyskuje si¢ poprzez posiadanie anemometr 3 "z dala od filtra smaru.
Potrwac¢ kilka odczytow w roznych miejscach w filtrach i przecigtne wyniki.

XLT

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




56

KAPTUR WYMAGANIA ELEKTRYCZNE
Wejscia do puszki elektrycznej

AVI Hood Electric Utility Specifications

# of Circuits Rating Purpose
Standard 1 208/240 VAC, 1 Phase, 60 Hz, 6 Amp VFD Controller
upto3 [120 VAC, 1 Phase, 60 Hz, 20 Amp Ovens
World 1 230 VAC, 1 Phase, 50 Hz, 6 Amp VFD Controller
upto3 |230 VAC, I Phase, 50 Hz, 10 Amp Ovens

A Do not connect to 3 Phase power. 1 Phase Only.

CAUTION

Wyjscia od skrzynki elektrycznej

System AVI Hood zapewnia:

Do (3) wyjs$¢ przelaczajacych dla HVAC przepustnicy i/ lub dedykowanego urzadzenia.
Jeden (1) 230 VAC, 10 Amp, zmiennej czestotliwosci, tréjfazowy moc silnika wentylatora
spalin wentylacji.

Do trzech (3) Naczynia dla kuchenek.

Jeden (1) 24 VDC Sygnat alarmu pozarowego.
Przewod Przeniesienie fizycznie

(el

m
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Wszystkich elementéw konstrukcyjnych, elektryczne i sprzet do thumienia ognia pokazane tylko odniesienia.

——— Technical Support INTL: 316-943-2751

Technical Support US: 888-443-2751



KAPTUR POLACZENIA ELEKTRYCZNE
VFD Skrzynka Kontrolna - Standard (120V / 60Hz)

Skrzynka Przytaczeniowa Przewodu

Kaptur sterowania maszyn (HMC)

Zasilanie (PS)

VFED Kontroler (VFD) Ogien Thumienie Relay (R1)

1 ik B
Wytacznik obwodu (CB) Kaptur Interfejs uzytkownika (HUI)

Opoznienie przekaznika (R2)

XLT
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KAPTUR POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Zasilanie Do Swiatla
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Technical Support US: 888-443-2751
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KAPTUR POLACZENIA ELEKTRYCZNE
Zasilanie z Piecami - Standard (120V / 60Hz)
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Technical Support US: 888-443-2751
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KAPTUR POLACZENIA ELEKTRYCZNE
Zasilanie z Piecami - Swiat (230V / 50Hz)
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Technical Support US: 888-443-2751
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KAPTUR POLACZENIA ELEKTRYCZNE
Zasilanie do kontrolera VFD - Standard (120V / 60Hz)
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m Technical Support INTL: 316-943-2751
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KAPTUR POLACZENIA ELEKTRYCZNE
Zasilanie do kontrolera VFD - Swiat (230V / S0Hz)
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KAPTUR POLACZENIA ELEKTRYCZNE
Moc wyjsciowa z VFD wyczerpac¢ Fan - Standard (120V / 60Hz)
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KAPTUR POLACZENIA ELEKTRYCZNE
Moc wyjsciowa z VFD wyczerpac¢ Fan - Swiat (230V / 50Hz)

m
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Technical Support US: 888-443-2751

KAPTUR POLACZENIA ELEKTRYCZNE

MUA przepustnic przekazniki - jedno wyjScie - napiecie i czestotliwosé¢

L1230V 1 Phase Power In

~

N 230V 1 Phase Power In

©

230V 3 Phase Exhaust Fan

4 230V 3 Phase Exhaust Fan

o

230V 3 Phase Exhaust Fan

Hood Lighting N/L2

-~

Empty

8 Empty

Fire Alarm Out
(Optional)

10 Fire Alarm In
(Optional)

MUAAPS COM 11

MUA APS NO 12

MUAAPS NC 13

Exh APS COM 14

Exh APS NO 15

MUACOM 16

MUA Bot 17

MUA Mid 18

MUA Top 19

Empty 20

HD-9115D

MUA Unit Relay
Customer Supplied

=

T
=
=
=
=
=
v

Fe e e e e e e e e e e

Supply from Breaker Panel
7 Amperes Maximum
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E

Niektore przewody usuniete dla jasnosci. Patrz schemat szczegoty.
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KAPTUR POLACZENIA ELEKTRYCZNE
MUA przepustnic przekazniki - Multiple Output - Napiecie i czestotliwos¢

MUA Unit Relay
Customer Supplied

Power

MUA Unit Relay
Customer Supplied

Power Power

In

MUA Unit Relay
Customer Supplied

67

Power Power

Out In

Out

Power

In

Out

[ m
=

b @

P

© ¢

¢

o

Ny

o~

iy

o0

iy

o o Exh APS NO 15
Ny Niw

N AN 6 Hood Lighting N/L2 MUA COM 16
Ny Ny

o o 7 Empty MUA Bot 17
Ny Ny

2 A 8 Empty MUA Mid 18
Ny Ny

o~ o~ 9 Fire Alarm Out MUA Top 19
Ny Ny (Optional)

o~ iy 10 Fire Alarm In Empty 20
Ny N (Optional)

L1230V 1 Phase Power In

N 230V 1 Phase Power In

230V 3 Phase Exhaust Fan

230V 3 Phase Exhaust Fan

230V 3 Phase Exhaust Fan

MUAAPS COM 11

MUA APS NO 12

MUAAPSNC 13

Exh APS COM 14

TS 1

-;vruuivliylg

D D HHDDO DD

© e 06

® 0006 ole
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Niektore przewody usuniete dla jasnosci. Patrz schemat szczegoty.

Technical Support US: 888-443-2751

XLT
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68 KAPTUR POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Swiat napiecia i czestotliwosciowych z przelacznikami dowodzeniu powietrza

Air Proving Switch Air Proving Switch
MUA Exhaust

This is a grounding
Oj/O Oy circuit. Do not use
@)

UWAGA line voltage

Must Remove (3) Jumpers

1 L1230V 1 Phase Power In MUAAPS COM 11
2 N 230V 1 Phase Power In MUA APS NO 12
3 230V 3 Phase Exhaust Fan MUAAPS NC 13
4 230V 3 Phase Exhaust Fan Exh APS COM 14
5 230V 3 Phase Exhaust Fan Exh APS NO 15
6 Hood Lighting N/L2 MUACOM 16
7 Empty MUA Bot 17
8 Empty MUA Mid 18
9 Fire Alarm Out MUA Top 19

(Optional)
10 Fire Alarm In Empty 20

(Optional)
HD-9115D

TS 1

Niektore przewody usuniete dla jasnosci. Patrz schemat szczegoty.

XLT
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KAPTUR POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Przekaznik alarmu pozarowego - Napiecie i czestotliwos¢

q Podtaczy¢ przewody ze skrzynki przylaczeniowej do normalnie otwarty (NO) stykow
NoTE % obudowie Ogien przeciwzaktoceniowe.

|

XLT
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ZESPOL KAPTUR
Przygotuj piekarniki - Usung¢ sruby pokrywy - Dwa (2) Tylko

Przenosniki zostaty usunigte dla jasnosci

m
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ZESPOL KAPTUR
Przygotuj Piece - przednie Calunu Wsporniki

Technical Support US: 888-443-2751

Technical Support INTL: 316-943-2751
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ZESPOL KAPTUR

Przygotuj piekarniki - dolny wspornik

)

-
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ZESPOL KAPTUR
Przygotuj Piece - tylne Calunu Wsporniki
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ZESPOL KAPTUR

Przygotowanie Kaptur
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ZESPOL KAPTUR 75

Podnoszenie konfiguracji przekladni

Okapy AVI moga by¢ tatwo przenoszone i uktadane z odpowiedniego sprzg¢tu podnosz-
acego. Jest wysoce zalecane uzycie XLT zatwierdzonych urzadzen dzwigowych. Wigcej infor-

macji mozna uzyska¢ XLT. /

38xx \— 32xx\— 24xx\ 18xx 18xx A« /32xx / 38xx

XLT
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ZESPOL KAPTUR

Podnoszenie setup jack

o Kabel przed kazdym uzyciem nalezy skontrolowac.

o Jesli kabel jest przetarty lub wykazuje oznaki nadmiernego zuzycia i rozdarcia,
NIE UZYWAJ dopdki kabel jest wymieniona.

e Sprawdz jego sprawnego funkcjonowania. Kabel nie powinien by¢ $ciggniety 1
powinien przejs¢ gltadko przez kota pasowego na szczycie stupa montazu.

niesezeieczestwo o Co najmniej raz w roku wymieni¢ kabel z ling, ktora spetnia lub przekracza spe-

cyfikacje producenta Jacka.

e Nie nalezy przekracza¢ podanej pojemnosci gniazda.

XLT
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ZESPOL KAPTUR
Ukladanie kaptura na kuchenkach

A Brak zaangazowania podno$nikow do rury podnoszenia prawidlowo 1 kompletnie

spowoduje uszkodzenia, uszkodzenia ciata lub $mierci z kapturem spada.
NIEBEZPIECZENSTWO

e Oba gniazda powinny by¢ podniesione w zgodzie, w przeciwnym razie moga
one wigza¢ i niebezpieczna sytuacja bedzie si¢ rozwijaé.
e Nie nalezy umieszcza¢ dowolng cze$¢ siebie pod maska w dowolnym momen-
cie.
NiEBEZPIECZENSTWO o Qkap jest najwyzszej cigzkie. Badz ostrozny.

XLT

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




ZESPOL KAPTUR

Powiesi¢ kaptur z belkami stropu

A Kaptur nalezy zawiesi¢ Z belkami stropu

NIEBEZPIECZENSTWO

Wszystkie nici dostarczanych przez innych.

. ) J
/
&
. . ]
1 ) —— 1 l
] Ch & s o e @
@ . e
® ® © ®
0

69 5/8 +/-1/8
[1768 +/-3]

' Ten pomiar jest z gotowej podtogi do dna zawieszonego okapu.

NOTE
XLT

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




ZESPOL KAPTUR 79

Zainstaluj tac smary, zarowki i pokrywy oraz filtry przeciwtluszczowe

@ o T @ [

Blok odsgczy¢ na ponad

Filtr Przeciwttluszczowy pojemnik na thuszcz

\ \ Pojemnik na thuszcz
y

XLT

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




ZESPOL KAPTUR

Instalowanie Calunu Wsporniki wiszace

Czesciami usunietymi dla jasnosci

m

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




ZESPOL KAPTUR

Instalowanie narozne postow

m

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




ZESPOL KAPTUR

Instalowanie Spod szyn

XLT

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




ZESPOL KAPTUR

Instalowanie Spod szyn

‘.\

\

16 1/4”
[413] N

20 3/ 2 /\“
[528]

XLT
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ZESPOL KAPTUR

Instalowanie sterowania gornym polu closeout

—
e ’
@ | = LS
/ %
0 S 1 |
- ok - y»y,_,» | =
A f
[\ = \ )
0 Q
O O - / =
Q —

q W przypadku instalacji "model 70, to samo bedzie miato zastosowanie do lewej strony
NOTE pieca.

m Technical Support INTL: 316-943-2751
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ZESPOL KAPTUR

Instalowanie paneli Calunu - przod i konczy

Instalacja zdjac tac

m

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




ZESPOL KAPTUR

Zainstalowa¢ tylne Calunu Panelu

' W przypadku instalacji "model 70, patrz strona 74

NOTE

m

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




PODLACZENIE OKAPU

Zainstalowanie okapu sterowania Cord Zgromadzenie

Wszystkie okapy sa wyposazone w trzy (3) Przetacznik relokacji placowek, niezaleznie od
tego, jak wiele XLT piekarniki sg zainstalowane. Do jednorazowego uzytku piec "top" lokalizacji.
Dla podwdjnego wykorzystania stosu "Top" lokalizacja na gornej piekarnika i "dot" lokalizacji na
dolnym pieca, pozostawiajac "Middle" potozenie otwarte.

Wiozy¢ i zablokowa¢ kazda piekarnika przewdd sterujacy w wyznaczonym miejscu na
dole okna sterowania kaptur.

Technical Support US: 888-443-2751 m

Simple. Smart.

Technical Support INTL: 316-943-2751




PODLACZENIE OKAPU

Podlaczy¢ przewod sterowania Hood Zgromadzenie

@

XLT

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




KAPTUR POCZATKOWA START-UP

Regulacja napedu o zmiennej czestotliwosci

Wszystkie Okapy A VI sg funkcjonalnie testowane w fabryce. Operacja zostata zwery-
fikowana, a korekty dokonywane sa w celu zapewnienia prawidlowego dziatania. Jednakze wa-
runki terenowe sg czasami r6zni warunkach fabrycznych. Zmienne te sprawiajg, ze trzeba mie¢
autoryzowany serwisant sprawdzi¢ dziatanie 1 wprowadz zmiany p6ol w razie potrzeby. Nastepu-
jace elementy musza zosta¢ sprawdzone i zweryfikowane spetnia¢ warunki i wymagania okreslone
w niniejszej instrukcji przed maska ich zlecenie:

Prawidlowe obroty wentylatora
Zrownowazony makijaz powietrza

Poczatkowy Start-Up kontrolna musi by¢ zakonczone w momencie instalacji, podpisany
przez Klienta i wrocit do XLT Piekarniki do zainicjowania gwarancyjnej.

Sterownik VFD jest dostosowana fabrycznie do wartos$ci wyswietlanych na ponizszym wykresie.

VED Controller Settings
Switches On
Top | Middle | Bottom 1832 & 2440 3240, 3255 & 3270 | 3855 & 3870
Single | X 20 Hz 25 Hz 30 Hz
X 20 Hz 25 Hz 30 Hz
Double X 35 Hz 40 Hz 45 Hz
X X 35 Hz 40 Hz 45 Hz
X 20 Hz 25 Hz 30 Hz
X 30 Hz 35 Hz 40 Hz
X 40 Hz 45 Hz 50 Hz
Triple | X X 30 Hz 35Hz 40 Hz
X X 40 Hz 45 Hz 50 Hz
X X 40 Hz 45 Hz 50 Hz
X X X 45 Hz 50 Hz 55 Hz
Fire Suppression 60 Hz DO NOT CHANGE

Jesli wymagaja mniej lub bardziej przeptyw powietrza, wykonaj nastepujace kroki:

1. Wcisnij 1 przytrzymaj przycisk <HOOD LIGHT> 1 <XLT LOGO>, aby wejs¢ do trybu fabryka
tech.

Za pomocy strzatek gora / dot, aby osiaggnac reczny balans powietrza.

Nacis$nij 1 przytrzymaj klawisz <ENTER> przez 3 sekundy. Caty wiersz bgdzie migac.
Przewin do zadanego ustawienia piekarnika. Nacisnij klawisz <Enter>.

+/- Powinna miga¢ i pozwala +/- zmieni¢ do 10 Hz.

Naci$nij <Enter>, aby zapisa¢ zmiany.

Nacisnij <ON> przetestowaé rownowage powietrza.

Nk

XLT

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




KAPTUR OPERATOR KONTROLUJE

Pierwsze Uruchomienie

Predkos¢
wentylatora
wyciggowego

XLT Logo

wentylator wyciggowy na piec wylaczony

piec na

alarm wyciszenie $wiatla kaptur

informacje o bledzie

Pojemnosciowe Piekarnika
q Gdy XLT piekarniki sag wyposazone w XLT Hood i naczyn odlaczony od $ciany i podtaczonych do
okapu., Gloéwny wylacznik na piecu jest wytaczony i nie dziata. The Hood interfejs uzytkownika (HUT)
NOTE  na XLT Hood zastepuje przetacznik piekarnika.

Operacja Hood

1. Wilacz zadany piekarnika (y), naciskajac odpowiedni przycisk dotykowy pojemnosciowy. Patrz sekcja

2. Oven start-up, aby uzyskac instrukcje dotyczace sposobu regulacji temperatury i predkosci przenosnika.

3. Piec (e), wentylator wyciggowy, a jednostka make-up powietrza zostanie aktywowane przez przetac-
znik jesli XLT Hood jest zainstalowany zgodnie z niniejszg instrukcja.

4. Wilacz $wiatla poprzez naci$niecie klawisza §wiatto na HUL (Zaréwki nie s3 dotaczone do okapu)
Gdy dodatkowe piece sa wlaczone, przez HUI VFD automatycznie zwigkszy predkos¢ wentylatora
spalin.

5. Przy wytaczaniu piecow, wiacz zadang piekarnik wylaczy¢, naciskajac odpowiedni przycisk na HUI.
Jednostka powietrza makijaz bedzie wytaczony. Wentylator spalin wytacza si¢ po okoto 15 minut, a
piekarnik wytaczy sie po okoto 30 minutach.

Resetowanie Hood wentylator chlodzacy i smar timer

1. Chtodzenie Wentylator i Grease ALARM RESET Filtr pojawi si¢ w
: dolnej lewej czesci interfejsu uzytkownika Hood. Nacisnij przycisk,
o aby wprowadzi¢ informacje o bledach ekran zresetowac.

L 4
2. Aby zresetowa¢ wentylator lub wcisng¢ filtr przeciwttuszczowy po-
jemnosciowy dotykowy przycisk srodkowy z resetem powyzej, aby
EWIT BEEET ustawi¢ czas do zera.
* #

3. Ponizszy ekran pojawi si¢ na 5 sekund, a nastepnie powrot do nor-
malnego ekranu roboczego.

XLT

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




KAPTUR OPERATOR KONTROLUJE ) |

Tryb Fabryczny Tech
1. Aby wejs¢ do trybu nacisna¢ Fabryka Tech i przytrzymaj 2 Butons (Light & XLT logo) przez 10 sek. wej$¢.
2. Wyswietla pokaze komunikat na 3 sek. i sygnal, auto-Advance.

Wersja Oporogramowania

SOFTHARE VE . . o . .
el MC & Ul Wersja oprogramowania. Nacisnij przycisk Strzatka w dot, aby przejs¢ do

3? t:sg ;19 nastepnego ekranu. Obraz tylko w celach informacyjnych - Zobacz XLT do poprawne;j
i | wersji .
+* --ij
Numer Seryjny

SERIAL HUMEER EMTRY
Przycisk ENTER, aby wprowadzi¢ zmiany. Za pomoca strzalek na boki, aby przewija¢

35084 -H-1 - 281561 menu. Za pomocy strzatek gora / dol, aby zmieni¢ wartosci i ENTER, aby zaakcepto-
. wac i przejsc.

Dhlugos¢ pasa

Istnieja cztery dostgpne dtugosci pasow: 32, 40, 55 1 70 z domyslnym zestawem na 55.

6 ENTER, aby podkresli¢ wartos¢, strzatki w gére / w dol, aby dostosowac. ENTER, aby
: zaakceptowac 1 przejsé.

BELT LEMGTH

Szerokos¢ pasa
Istnieja cztery dostepne szeroko$ci pasow, ktore odpowiadajg wybranej dtugosci. Warto$é
EELT WIDTH o . ,. s . .
[COMBIMED IF SPLITI domyslna jest ustawiona na 32. Jesli dtugo$¢ pasa 32 zostanie wybrany, to jedynym
rozwigzaniem jest 18 szerokos$ci pasa. Jesli 40 zostanie wybrany, wtedy mozna wybra¢ 24

~ lub 32. W przypadku 55 Iub 70 zostanie wybrany, wtedy mozna wybra¢ 32 lub 38. ENTER,
* + + aby podkresli¢ warto$¢ strzalek w gore / w dot, aby dostosowacé. ENTER, aby
zaakceptowac i przejsc.
Uplywajacy czas
Uptywajacy czas calej operacji. Uptywajacy czas catkowity nie moze zosta¢ zreseto-
wane. Naci$nij ENTER, aby przejs¢ dale;j.

ELAFSED TIME [HRS]

[1831 HRS TOTAL
+ * M

ELAFPSED TIME SIMCE Filtr ghlodzqcy o ) )
COOLIMG FILTERE CLEAH | Uptywajacy czas od Chlodzenie Filtr czyszczony. Resetuje, gdy klient resetuje go.
[368 HR INTERUAL] Naci$nij przycisk informacji o btedzie na odpoczynek czasu w razie potrzeby. Godzin-

(el HRS " nego okresu odniesienia jest obstuga tech. Naci$nij przycisk Strzatka w dot, aby przej$é
RST # + -

el ppeen e siuce | FAltr przeciwtluszezowy
CRERSE FILTER CLEBM  Czas, ktory uptynat od Grease Filtry czyszczone. Resetuje, gdy klient resetuje go.
(2@ HR INTERUAL] R o .. . . .
Naciénij przycisk informacji o btedzie na odpoczynek czasu w razie potrzeby. Godzin-

RST :B] HRS’ - nego okresu odniesienia jest obstuga tech. Nacisnij przycisk Strzatka w dot, aby

m Technical Support INTL: 316-943-2751

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751




92 KAPTUR OPERATOR KONTROLUJE

UFD ExHaUsT PRz | ¥ D Wentylator
Domyslnie TAK. Niektore okapy bez VFD, to nie b¢dzie uzywana. ENTER, aby zaak-
YES ceptowac i przejsc.
# B «
ki Plekarmk Ilpsc N |
Okreslong ilo$¢ piecoéw (1, 2, 3). Domyslnie jest 2. ENTER, aby podkresli¢ wartosc,
3 strzalki, aby zmieni¢, ENTER, aby zaakceptowac i przejsé.
- + +
wakeLR are nopes | Makijaz Tryb Air ‘ _ o
Wspdlne lub za piec. Domyslnie powszechne. Wspolna MUA jest z kazdym piecu i ma
COMMOM 1 ustawienie predkosci. Za Piekarnik MUA za jedna z pieca do 3 ustawieniami pre¢d-

- « kosci. ENTER, aby wyrozni¢ wartos$ci, strzalki, aby zmieni¢, ENTER, aby zaakcepto-
| * s

[CEl PROVE ExbausT & Udowodnij przeplyw powietrza

;EHFKDERUEPDHL}EREIEI?& Nie czy tak. Domy$lnie NO. CE i Australia wymagaja udowodnienia przed piekarnik.
N i ENTER, aby podkresli¢ wartos¢, strzatki, aby zmieni¢, ENTER, aby zaakceptowacd i
rzejsc.
- + « P
i MAMUAL MAKELP Instrukcja Makeup Air
AIR Czesto, 1, 2 LUB 3 Tech moze obroci¢ Wszystko na LUB uruchomié osobnikow. EN-
MOME TER, ABY podkresli¢ wartos¢ ON, ABY wybra¢ jednostki. Strzatki na zmiany, EN-
_ | TER, ABY zaakceptowac i przejsc.
i o o ‘ P przej
MANUAL UFD Instrukcja VFD
Tech mozna uruchomi¢ VFD w etapach 5Hz oo 0-65Hz. ENTER, ABY podkresli¢
A Hz warto$¢, nalezy uzy¢ strzalek gora / dot, ABY zwigkszy¢é LUB zmniejszy¢ wartosSc.

- . i pr ON, ABY wiaczy¢ w wybranej predkosci. ENTER, ABY zaakceptowac i przejsc.

AIR BALANCE Bilans powietrza
ji B DEF - +.— HCT . . L, . o . -~
y s gpican Uzytkownik nacisnag¢ ENTER, aby edytowac - / + warto$¢. Domys$lna OHz do wartosci

" z5 @ +/-. Raz - / + wartos¢ jest w trybie edycji (miga), nacisng¢ i przytrzymaé przez 3 se-

N S ﬂ kundy przycisk ENTER. To pozwala uzytkownikowi wybra¢ inne linie (cata linia miga
w tym momencie). W gore / w dot do przewijania tabeli aby dosta¢ si¢ do zadanego
wiersza. Nacisnij ENTER, aby zaakceptowac t¢ lini¢ i zrobi¢ aktywny. Naci$nij ON,
aby wlaczy¢ wentylator na ustawienie (ikona zmienia si¢ na OFF, wigc uzytkownik
wie, nacisng¢ ponownie, aby go wytaczyc¢). Uzyj +/- zmieni¢ Hz dla danego
ustawienia, az pokazany zgdang warto$¢. Maksymalne ustawienie ACT jest 65Hz. Od
kiedy zrobi¢ z ta wartoscia. Powtorz z innymi ustawieniami, ile potrzeba. Kiedy
wszystko zrobione, ENTER, aby zaakceptowac i wyj$¢.

Jest to jedynie czgs¢ tablicy VFD, ktory pasuje na wyswietlaczu. 4 linie dostgpne, 2 sa
tytuty, 2 s wartosciami tabeli. Przewin w gore / w dol, aby zobaczy¢ wigcej stole.

XLT

Simple. Smart.
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KAPTUR VALANCE ZESTAW 93

Wielko$¢ Zestaw falbany jest okreslana przez AVI Hood wielko$ci i odlegtosci od gotowej
podtogi do sufitu zainstalowanego wysokosci spadku. Sruby kit falbany bezposrednio do AVI
Hood i nie wymaga zadnego wsparcia strukturalnego. Powtoka z tworzywa sztucznego musi by¢
usunigte ze wszystkich czegsci przed montazem.

Valance Zestaw

\ .l

Zestawy falbany AVI Hood sg dostepne dla réznych wysokosci podtogi do sufitu. Piece
Kontakt XL T lub wyznaczonego przedstawiciela aby uzyskaé¢ wigcej informacji.

XLT

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




KAPTUR VALANCE ZESTAW

Instalowanie wspornikow falbany

Zamontowac przednie i tylne panele

o

o —

m

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




KAPTUR VALANCE ZESTAW

Instalowanie paneli narozne

XLT

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




KAPTUR DUCT WRAP ZESTAW

m

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




KAPTUR CHEMICZNA 97

Kaptur AVI jest wykonana ze stali i stali aluminiowanej. Sprawdz ograniczenia aplikacji na
etykiecie produktu przed uzytkowania. Nalezy przestrzega¢ zalecanych srodkow ostroznosci i
bezpieczenstwa, dyktowane przez producenta.

Nie nalezy uzywaé szorstkich lub zracych $rodkéw czyszczacych. Scierne Klocki rysuje
powierzchni ze stali nierdzewnej. Obszary o duzym gromadzeniu nalezy spryskac i pozostawiono do
moczy¢ przez okres do 5 minut przed wycierajac czyste. Zawsze wytrze¢ z "ziarnem" na powierzchni, aby
zachowac jego wyglad.

Hood Cleaning & Maintenance Schedule

As Required
Wipe down Front, Sides, & Top ]
Clean Light Globes ]
Empty & Clean Grease Trays ] ]
Clean or Replace Fan Filter ] ]
Clean Grease Filters i i
Clean Duct and Exhaust Fan i i
Inspection
Check Grease Trays ]
Check Grease Filters O
[Adjust
No Adjustments Necessary
| Lubricate
No Lubrication Required
Replace
Fan Filter ]
Light Bulbs ]

Harmonogram dostarczane jako jedynego przewodnika. Czgsto$¢ czyszczenia moze si¢ zmienia¢ w
zaleznosci od potrzeb.

A Piekarnik musi by¢ cool, a przewod elektryczny odlaczony zanim ktérykolwiek
sprzatanie odbywa.

NIEBEZPIECZENSTWO

Ostonowych Panele moga wazy¢ do 60 funtéw [27 kg]. Nalezy zachowac os-
trozno$¢ podczas podnoszenia.

UWAGA

Nie rozpyla¢ ptynnych §rodkéw czyszczacych w nastgpujacych miejscach:

“fif o Kaptur skrzynka elektryczna (znajduje si¢ na przedniej czesci gornej)
o Interfejs uzytkownika (Umieszczony z przodu prawy dolny r6g)

UWAGA

Refer to the Hood Installation Section for disassembly and reassembly.

m Technical Support INTL: 316-943-2751

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751
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OKAP SCHEMATYCZNYM w/oFS-w/oVFD

89 WH/BL

LT1
LT2
REC4
REC5
REC6
81

S§2

S3

S4
TS1

RD-Red

Technical Support US: 888-443-2751

N\

Lamp, 60W Bulb

Lamp, 60W Bulb
Receptacle, Top Oven
Receptacle, Middle Oven
Receptacle, Bottom Oven
Switch, Light

Switch, Top Oven

Switch, Middle Oven
Switch, Bottom Oven
Terminal Strip

BK-Black BL-Blue GR-Green

XLT

Simple. Smart.

TS1
OO |1 Empty
OO 2 Empty
OO 3 Empty
O O 4 Empty
S BICHL © O | 5Hood Lamp
O O | 6Hood Lamp
LT1
92 BKHT @ 91 WHHT
@
93 BKHT @ 90 WHHT
s
HD-9130E-NV
HT-High Temp ~ WH-White 07/26/2016
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APPENDIX A

Product Certifications and Applicable Codes
Standard XLT Oven Certifications *:

XLT Gas Ovens:
1. ANSI Z8311-2007/CSA 1.8-2007 Standard for Gas Food Service Equipment
2. ANSI/NSF 4-2014e Sanitation for Commercial Cooking Rethermalization &
Powered Hot Food Holding & Transportation Equipment
XLT Electric Ovens:
1. ANSI/UL197-CSA C22.2 Commercial Electric Appliances
2. ANSI/NSF 4-2014e Sanitation for Commercial Cooking Rethermalization &
Powered Hot Food Holding & Transportation Equipment

World XLT Oven Certifications? :

XLT Gas Ovens:

1. EN 60335-2-42:2003 + A1:2008, used in conjunction with EN 60335-1:2002, Safety of House-
hold Appliances and Similar Electrical Appliances

2. EN 60335-1-2002 +A11, A04, +A12, A2:2006 +A1l Low Voltage Directive (LVD)

3. EN 55014-1:2006 +A1:2009 +A2:2011 EN 61000-3-2:2014, EN 61000-3-3:2013 Electromag-
netic Compatibility. (EMC)

4. EN 55014-2:1997 +A1:2001 +A:2008 Conducted Emissions, Surge Immunity
5. BS EN 203-1:2014, Standard for Safety of Gas Heated Catering Equipment
6. BS EN 203-2-1:2014, Standard for Gas Heated Catering Equipment
7. EN 60335-2-102:2006 Gas Appliance Directive (GAD)
XLT Electric Ovens:

1. EN 60335-2-42:2002 +A1:2008 Safety of Household Appliances and Similar Electrical Appli-
ances

2. EN 60335-1:2010 +A1:2013 Low Voltage Directive (LVD)

3. EN 55014-2:1997 +A1:2001 +A:2008 Conducted Emissions, Surge Immunity

4. EN 6100-6-3:2007 +A1:2011 EMC Immunity for residential, commercial & light industrial
5. EN 55014-1 EMC house hold appliance electric tools & similar appliances

6. EN 6100-3-3 +A1+A2 Voltage fluctuation

XLT

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751 Technical Support INTL: 316-943-2751




108 APPENDIX A

Standard & World XLT Hood Certifications !:

1. UL 710 Standard for Safety Exhaust Hoods for Commercial Cooking
2. ANSI/NSF 2 Sanitation Food Equipment

3. ULC-S646, Standard for Exhaust Hoods and Related Controls for Commercial and Institutional
Kitchens

Australian XLT Oven Certifications 2:

XLT Gas Ovens: (Certification GAS40066)
1. AS 4563-2004 Commercial Catering Gas Equipment

2. AS/NZS 3350.1:2002 Safety of Household & Similar Electrical Appliances.

! The noted certifications for XLT ovens and AVI Hood are performed and documented by Intertek Testing Services NA Inc. 165 Main Street, Cortland, NY 13045.
Intertek is a nationally and internationally certified testing and accreditation agency.
2 The certifications for Australia are administered and verified by the Australian Gas Association 2 Park Way, PO Box 122, BRAESIDE, VIC 3195

m Technical Support INTL: 316-943-2751

Simple. Smart.

Technical Support US: 888-443-2751




Oven Initial Start-up Checklist - Remove & Return to XLT Ovens

Sten 1: Fill out all information and print legibly

XLT Ovens

PO Box 9090

Start-Up Information
Date of Start-Up:

Wichita, KS 67277
FAX: 316-943-2769

Start-Up by:
Phone #: Oven Size: [ 118320 J2440[ J3240
Installer Information D 3055 D 3270

Date of installation:

Installed by:

[ 13855 [ 13870

Company:

Phone #:

Heat Source: DNatural Gas DLP

email:

Fire Suppression Installed: DYes DNO

Contact Information

Store Name: Address:

City: State: Zip: Phone #:

Email: Contact Person:
HVAC/Contractor Contact: Address:

City: State: Zip: Phone #: Cell:
Email:

Facility Information: DFreestanding D Strip Mall

Oven Location:

DNGW construction DExisting location DRemodel

DAgainst wall DIn corner Dlsland

Utilities present at installation: DElectric DGaS

Customer or store operator shown how to disassemble and clean ovens and hood:

Hood manufacturer

[lavi L other

Restraint Cable installed on bottom oven:

All Oven/Hood features explained:
Interlock system for non-AVI hood:

DYes |:|NO
DYes DNO
DYes I:INO
DYes DNO

Gas Requirements

Gas Line Size: Teflon Tape: DYes DNO

If Gas line is not at least 1-1/2°" contact store owner

[yes [No
[yes [No
[yes [No
[yes [No

If No contact store owner this voids warranty

DYes I:INO
DYes I:INO

Shut off valve accessible after installation:
One shut off valve per oven:
Sediment Trap installed: Building

Oven

Gas line purged of air prior to installation:

Fittings tested for gas leaks:

List all gas appliances in store (with gas requirements)

Oven #1: Btu
Oven #2: Btu
Oven #3: Btu
Water Heater: Btu
Furnace: Btu
Other: Btu
Total gas requirements for store: Btu
Regulator Capacity: Btu
Meter Capacity: Btu

Are all appliances operable DYes I:INO

Electrical

DYes DNO
DYes I:INO

Electrical utilities accessible:

Separate electrical circuit per oven:

Electrical Supply (per oven):

Volts

Amps

Hz Phase




Oven Initial Start-up Checklist - Remove & Return to XLT Ovens

NOTE: Take off front panel and remove finger clips (holds fingers in place during transportation).
Check for proper installation and placement of return air/end loss plates (step 6, page 42).

Sten 2: Place 1 control box in service position. Hook manometer to top port on gas valve

and document incoming gas pressure. Refer to the Parts & Service Manual for Oven Service
Procedures.

Inlet Pressures: Static Pressure: Is WC within 6-14" WC for Natural Gas or 11-14” WC for LPG.
DYes DNO, contact store owner to adjust. Initial

Ste 3: Place all control boxes in service position and adjust high bias gas pressure per Parts &

Service Manual, remove blue tag from inside control box and connect jumper to wire harness. Start
each oven and complete form below.

Top Oven Verify Existing Serial # [Inva Fingers in proper location: []
Serial #: Remove finger shipping clips: D
Left Burner: Right Burner:

High Bias: High Bias:

Middle Oven Verify Existing Serial # [ In/a Fingers in proper location: []
Serial #: Remove finger shipping clips: [
Left Burner: Right Burner:

High Bias: High Bias:

Bottom Oven Verify Existing Serial # DN/A Fingers in proper location: D
Serial #: Remove finger shipping clips: D
Left Burner: Right Burner:

High Bias: High Bias:

Step 4: Document the dynamic pressure with all the gas appliances running.

Inlet Pressures: Dynamic Pressure. Is WC within 6-14" WC for Natural Gas or 11-14” WC for LPG.
DYes I:INO, contact store owner to adjust. Initial

1&0 Manual presented to store operator: DYes DNO Ovens ran for 30 min: DYes DNO

Air-born contaminates: DFlour DCommeal [] Grease Other

On-Site dough prep: DYes DNO Test cook performed: DYes I:INO

DThin Crust DThick Crust DPan D Screen Other Product:

Notes:

Customer Signature: Date:




Hood Initial Start-up Checklist - Remove & Return to XLT Ovens

Step 1: Fill out all information and print legibly

XLT Ovens
PO Box 9090
Wichita, KS 67277

Installer Information FAX: 316-943-2769
Date of installation:
Installed by: DXLT installer: DOther: Hood Size: |:| 1832 |:|2440 |:|3240 D3255
C :
ompanty [ 13270 [ 13855 [13870
Phone #:
Installer:
Contact Information
Store Name: Address:
City: State: Zip: Phone #:
E-mail: Contact Person:
HVAC/Contractor Contact: Address:
City: State: Zip: Phone #: Cell:
E-mail:

Step 2: Verifv all information is correct before turning hood on

Serial #:

Incoming power supplied:

Height from bottom of hood to finished floor:

Volts Amps _ Inches
Hz Phase Length of duct run (from top of hood to fan):
Number of bends in duct run: 45° 90° Feet Inches
Exhaust fan serial #:
Rating of exhaust fan: CFM
Hood hung prior to oven installation: DYes DNO Oven switch cords connected to hood: DYesDNo
Hood hung to local codes: DYes DNO Lights operate: DYesDNo
All shroud panels properly installed: DYes DNO Light globes installed over bulbs: DYesDNo
Grease filters properly installed: DYes DNO Exhaust fan purchased from XLT: DYesDNo
Grease trays properly installed: DYes DNO Correct fan rotation: DYesDNo
Crumb trays easily removable: DYes DNO HUI properly programmed: DYesDNo
Oven power cords connected to hood: DYes DNO Smoke test performed: DYesDNo
Electric Oven D N/A Air balance test performed: DYes DNO

Notes:

Customer Signature:

Date:
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XLT
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XLT Ovens
PO Box 9090
Wichita, Kansas 67277
US: 888-443-2751 FAX:316-943-2769 INTL: 316-943-2751 WEB: www.xltovens.com



http://xltovens.com/

